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300.20.10
RESOLUCION No. 048 DE 2025 |

“Por la cual se califica el Proceso Sancio_natorio No. 2025-065”

El Secretario de Salud del Municipio de Yopal, en ejercicio de sus facultades legales y
especialmente las delegadas en el manual especifico de funciones y de competencias
laborales numero 1000.97.122 de 2019 procede a calificar el proceso sancionatorio No. 2025-
065, teniendo en cuenta los siguientes: i

ANTECEDENTES

Obra a folio 1 Formulario de inscripcién sanitaria para establecimientos de expendio y/o
almacenamiento de carne y productos carnicos comestibles, a nombre del establecimiento de
comercio CARNES IBANEZ 1.

1. Obra a folios 2 y 3 Formato diagnéstico, cumplimiento Decreto 1500 de 2007 y sus
reglamentos técnicos complementarios para expendio de carne y productos carnicos
comestibles, de fecha 14 de septiembre de 2023, aplicado al establecimiento de comercio
denominado CARNES IBANEZ 1, ubicado en la Carrera 23 No. 8 - 71, Yopal — Casanare,
de propiedad del sefior YAMID HUMBERTO IBANEZ OCHOA, identificado con C.C. No.
80.850.233, en la cual los funcionarios de la Secretaria de Salud Municipal determinan la
aplicacién de medida sanitaria de seguridad al establecimiento.

ITEM HALLAZGO
13 La construccion impide el ingreso de plagas

4 El establecimiento tiene el tamafio necesario para permitir la manipulacion y
almacenamiento de la carne y/o productos carnicos

5 Las actividades que realiza el establecimiento no generan condiciones
insalubres, que pongan en riesgo la salud y bienestar de la comunidad

6 Cada area o seccion se encuentra claramente sefializada en cuanto a
nombre, accesos, circulacion, entre otros

7 El establecimiento no es usado como dormitorio, en caso que el servicio se
preste en una edificacion que es también vivienda, esta separado fisicamente
de esta.

9 Los pisos cuentan con la pendiente necesaria para efectos de drenaje.
Cuenta con las tuberias y drenajes, debidamente protegidos por rejillas para

10 la conduccién y recoleccién de aguas residuales.

12 Las uniones entre las paredes y de estas con el piso son redondeadas.
Las areas cuentan con la ventilacién necesaria, tomando las medidas

14 requeridas para evitar la contaminacién de los alimentos.
Las ventanas y otras aberturas estan construidas de forma que impiden la

15 acumulacion de suciedad, facilitando su limpieza y desinfeccién.

16 Las puertas son de material resistente, de superficie lisa y no absorbente
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Las lamparas se encuentran en buen estado de mantenimiento, son de facil
limpieza y poseen proteccién necesaria para evitar la caida de particulas
extrafas. _ ‘

18

Cuenta con los servicios sanitarios (bafios) en materia higiénico sanitario, en
cantidad suficiente con respecto a la cantidad de personal que labora en él,
son funcionales y se encuentran separados de las areas donde se manipula
la carne y los productos cérnicos comestibles.

20

Los servicios sanitarios ‘cuentan con los implementos requeridos para la
higiene personal como: papel higiénico, dispensador con jabon desinfectante,
implementos desechables o equipos automaticos para el secado de manos y
papeleras de accionamiento no manual.

21

Los servicios sanitarios cuentan con sistema de ventilacion o extraccion de
olores y no se encuentra dirigido a las areas donde se manipula carne y/o
productos carnicos comestibles.

22

Cuenta con casilleros o sistemas para el almacenamiento de la dotacion y su
disefio permite la circulacién del aire.

23

Cuenta con instalaciones para operaciones de limpieza, desinfeccion y
secado de manos de los manipuladores en las areas de corte o cercanas a
estas de accionamiento no manual.

24

Cuenta con sistemas para limpieza y desinfeccion de cuchillos, sierras y
chairas en las areas de corte o cercanas a estas.

26

El personal manipulador no presenta signos y/o sintomas de enfermedad
(heridas infectadas, irritaciones cutaneas o diarrea, entre otras) o en el caso
de presentarse, el establecimiento implementa las medidas preventivas y
correctivas necesarias para evitar la contaminacion de la carne y productos
carnicos comestibles.

27

Todos los manipuladores de alimentos cumplen con las practicas higiénicas
(no comer, no fumar, no toser, no usar accesorios, presentan ufias cortas,
protectores de cabello, barba o bigote, entre otras).

28

Los manipuladores de alimentos se lavan y desinfectan las manos cada vez
que sea necesario. En caso de usar guantes son sometidos al mismo cuidado
higiénico de las manos.

29

Cuenta con avisos alusivos al cumplimiento de las buenas practicas
higiénicas.

30

La dotacion de trabajo se mantiene limpia y es de color claro, sin botones o
accesorios. En caso de uso de delantales, estos permanecen atados al
cuerpo.

31

El personal usa tapabocas y cubre tanto la boca como la nariz.

33

El establecimiento suministra la dotacion de trabajo a los manipuladores vy
cuenta con dotacién para los visitantes.

34

El establecimiento cuenta con un plan de capacitacién continuo y permanente
para el personal manipulador acorde con las actividades que se realizan, el
cual tiene una duracion de por lo menos 10 horas anuales certificadas por la
Entidad Territorial de Salud o un particular autorizado por esta y contiene

temas relacionados con buenas practicas de manufactura y practicas
higiénicas.

35

El plan de capacitacién contiene: metodologia, duracion, responsables,
cronograma, temas a tratar y evaluacién del impacto.

CODIGO: AP4-F10
VERSION: 11

TELEFONO CONMUTADOR (60 + 8) 6345913
Marque segin corresponda: Dependencias Palacio Municipal opcién 1, Sedes Externas opcion 2
DIAGONAL 15 N° 15-21 YOPAL - CASANARE Cédigo Postal 850001

FECHA DE APROBACION: 10/02/2025 www.yopal-casanare.gov.co_Email: contactenos@yopal-casanare.qov.co

Pégina 2 de 40

EMERESA CERTFICADA

LAT-0969



RESOLUCION

Los manipuladores de alimentos comprenden los puntos criticos de las
actividades que estan bajo su responsabilidad, la importancia de su
monitoreo, ademas de conocer los limites criticos y las acciones correctivas
a tomar cuando existan desviaciones.

37

El establecimiento verifica las condiciones higiénico sanitarias del sistema de
transporte durante la recepcion de canales, sus partes y/o productos carnicos
comestibles y como evidencia de ello cuenta con los registros de la actividad.

40

Los empaques no se encuentran deteriorados, se almacenan de forma
ordenada, protegidos y son inspeccionados antes de su uso evitando asi el
riesgo de contaminacién.

42

El establecimiento cuenta con termdémetros para la medicién de las
temperaturas de la carne y productos carnicos comestibles.

43

El establecimiento lleva registros que permiten evidenciar que se realiza
monitoreo de la temperatura de refrigeracion o congelacion de los productos.

46

Los difusores de los cuartos de almacenamiento no filtran agua sobre los
productos ni genera empozamiento en su interior.

50

Las materias primas, envases, empaques, envolturas se encuentran
almacenados de manera que se evita su contaminacion y se asegura su
correcta conservacion.

54

El establecimiento cuenta con los sistemas de desagiie que permiten la
evacuacion rapida y eficiente de los residuos liquidos.

95

El establecimiento cuenta con los recipientes para la disposicién temporal de
los residuos sélidos, de material lavable y desinfectable, debidamente
tapados y se encuentran alejados del ligar donde se manipulen los alimentos.

56

Los residuos solidos se disponen de forma que se evita la contaminacion de
los productos, areas donde se manipulen o de los equipos y utensilios.

58

El establecimiento realiza las operaciones de limpieza y desinfeccion a las
instalaciones, equipos y utensilios, evitando la creacién de condiciones
insalubres que puedan contaminar el alimento. En caso de contar con
sistema de ventilacion, se limpia periédicamente para evitar la acumulacion
de polvo. Las sustancias y utensilios para las labores de limpieza y
desinfeccién se almacenan de forma que se evita la contaminacion de la
carne y los productos carnicos comestibles.

59

El establecimiento realiza las actividades de desprese, deshuesado y/o
fileteado, cuenta con seccién o area cuya ubicacion, construccion y disefio
es acorde al volumen del producto manejado, evitando la contaminacién del
producto. En caso de contar con un area para este fin se mantiene a una
temperatura maxima de 12°C durante el desarrollo de dichas actividades.

Si realiza actividad secundaria de desposte de canales (incluidas medias,
cuartos y octavos de canal) cuenta con un area que garantice el
mantenimiento de la temperatura, con dimensiones suficientes para permitir
la adecuada manipulacién de manera que no se produzca la contaminacion
del producto. -

60

Cuenta con un programa documentado de mantenimiento de instalaciones y
equipos, el cual incluye las actividades de monitoreo, registro y verificacion.

61

Cuenta con los soportes del reconocimiento médico que acredite su aptitud
para manipular alimentos con una vigencia maxima de un afio.

62

Cuenta con programa de proveedores en el que se identifican los
proveedores de canales, sus partes y/o productos carnicos comestibles, asi
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como los insumos y materiales de empaque. Si el establecimiento realiza las
actividades de desprese, deshuese o fileteo, mantiene la identificacion del
producto hasta su venta.

63 Cuenta con un programa para prevenir la cria y refugio de plagas, con
enfoque de control integral, soportado con un diagnéstico inicial, indicando
las medidas de seguimiento a las actividades y soportadas por registros.

64 Cuenta con un programa de manejo de residuos sélidos y liquidos que
garanticen una eficiente  separacion, recoleccion, conduccion,
almacenamiento, evacuacién y disposicién final, soportado mediante
registros para la verificacion de las mencionadas actividades.

65 Cuenta con un programa documentado para garantizar que el agua sea de
calidad potable y cumpla con la normatividad vigente en la materia.

- A folios 4 y 5, Acta de aplicacién de medida sanitaria de seguridad de fecha 27 de julio de
2023, consistente en CLAUSURA TEMPORAL TOTAL DEL ESTABLECIMIENTO, efectuada
al establecimiento de comercio CARNES IBANEZ 1, ubicado en la Carrera 23 No. 8 - 71, Yopal
— Casanare, de propiedad del sefior YAMID HUMBERTO IBANEZ OCHOA, identificado con
C.C. No. 80.850.233, en la cual se determiné:

DESCRIPCION FISICA DEL ESTABLECIMIENTO:

“Establecimiento de expendio de carnes con drea aproximada de 16mt2 con ingreso a
vivienda entre érea de desposte y expendio con un refrigerador y congelador
horizontal”.

SITUACION SANITARIA ENCONTRADA:

“El establecimiento no da cumplimiento a formato diagnostico cumplimiento del Decreto
1500 de 2007 y sus reglamentos técnicos complementarios para expendio de carne y
productos carnicos comestibles en sus numerales 3, 4, 5, 6, 7, 9, 10, 12, 14, 15, 16, 18,
19, 20, 21, 22, 23, 24, 26, 27, 28, 29, 30, 31, 33, 34, 35, 36, 37, 40, 42, 43, 46, 50, 54,
55, 56, 58, 59, 60, 61, 62, 63, 64 y 65”.

Obra a folio 6 Acta de imposicién de sellos a establecimientos de fecha 11 de mayo de 2023
aplicada al establecimiento de comercio CARNES IBANEZ 1.

Obra a folios 7 y 8 certificado de matricula merga‘ntil y copia de la identificacién del propietario
del establecimiento de comercio CARNES IBANEZ 1.

Obra a folio 9 documento denominado “Registro fotografico medida sanitaria Expendio de
carne Ibafiez 1”.

La Secretaria de Salud Municipal mediante Auto No. SS-065-2025 de fecha 16 de junio de
2025 inicié proceso sancionatorio en contra del sefior YAMID HUMBERTO IBANEZ OCHOA,
identificado con C.C. No. 80.850.233, propietario del establecimiento de comercio CARNES
IBANEZ 1, ubicado en Carrera 23 No. 8 - 71, Yopal — Casanare, por presuntamente infringir la

normatividad vigente para alimentos de consumo humano, tal y como quedo plasmado en los
folios 13 al 42.
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A través de la Comunicacién oficial con radicado No. 2025234506, se cité al sefior YAMID
HUMBERTO IBANEZ OCHOA, identificado con C.C. No. 80.850.233, propietario del
establecimiento de comercio CARNES IBANEZ 1, ubicado en Carrera 23 No. 8 - 71, Yopal —
Casanare, a fin de que compareciera a las instalaciones de la Secretaria de Salud Municipal

para efectos de surtir la notificacion personal del Auto No. SS-065-2025 de fecha 16 de junio
de 2025.

Que la Comunicacion oficial con radicado No. 2025234506 no fue entregada, tal y como se
evidencia en la guia 2982303101135 de la empresa Certipostal, sino que fue devuelta con la
causal “Direccion errada”.

Que ante la imposibilidad de notificar de forma personal, se procedié a dar cumplimiento a lo
establecido en el inciso segundo del articulo 69 de la Ley 1437 de 2011, por lo que se procedio
con la publicacion en pagina web de la entidad y la fijacion del aviso en cartelera el dia 26 de
agosto de 2025 y su posterior desfijacion, el dia 01 de septiembre de 2025, por lo que se
entiende que quedo debidamente notificado el dia 2 de septiembre de 2025.

Que el dia revisado el expediente no se evidencia documento de descargos ni pruebas
presentadas por el investigado, por lo que se entiende que guardo silencio frente a la
formulacion de los cargos.

Siguiendo con el procedimiento administrativo, el dia 21 de octubre de 2025, se expidio el Auto
de Pruebas No. SS-134-2025 dentro del Proceso Sancionatorio No. 2025-065 adelantado en
contra del sefior YAMID HUMBERTO IBANEZ OCHOA, identificado con C.C. No. 80.850.233,
propietario del establecimiento de comercio CARNES IBANEZ 1, ubicado en Carrera 23 No. 8
- 71, Yopal — Casanare.

Dando cumplimiento a lo establecido en el Articulo sexto del Auto de Pruebas No. SS-134-
2025 se procedido a enviar la comunicacion oficial al investigado y se corri6 traslado para la
presentacion de alegatos de conclusion.

Transcurrido el término legal establecido, el sefior YAMID HUMBERTO IBANEZ OCHOA,
identificado con C.C. No. 80.850.233, propietario del establecimiento de comercio CARNES
IBANEZ 1, no present6 alegatos. '

PRUEBAS

1. Formulario de inscripcién sanitaria para establecimientos de expendio y/o
almacenamiento de carne y productos carnicos comestibles. Folio 1.

2. Formato diagnostico cumplimiento del Decreto 1500 de 2007 y sus reglamentos
técnicos complementarios para expendio de carne y productos carnicos comestibles,
de fecha 27 de julio de 2023, aplicada en las instalaciones del establecimiento de
comercio CARNES IBANEZ 1. Folios 2 y 3.

3. Acta de aplicacion de medida sanitaria de seguridad, de fecha 27 de julio de 2023,
aplicada en las instalaciones del establecimiento de comercio CARNES IBANEZ 1.

Folio4y 5.
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4. Acta de imposicion de sellos a establecimientos de fecha 27 de julio de 2023, aplicada
en las instalaciones del establecimiento de comercio CARNES IBANEZ 1. Folios 6.

5. Certificado de matricula mercantil de persona natural del propietario del
establecimiento de comercio CARNES IBANEZ 1. Folio 7 y 8.

6. Registro fotografico. Folio 9.

ANALISIS DE LAS PRUEBAS

Este despacho procede a realizar el andlisis de las pruebas legal y oportunamente
incorporadas al proceso sancionatorio; y de esta manera establecer la existencia o no de la
responsabilidad sanitaria frente a las conductas investigadas, procediendo a emitir la
calificacion correspondiente dentro del proceso sancionatorio No. 2025-065.

En lo que respecta el tema de control y vigilancia en materia sanitaria, el Consejo de Estado,
se ha pronunciado en los siguientes términos:

‘La accion estatal en materia de control y vigilancia de los productos que pueden ser
comercializados en el mercado nacional gozan de amparo constitucional, en tanto es la Carta
Politica la que marca el derrotero en punto de las garantias que deben gozar los ciudadanos
en tanto consumidores o usuarios, al establecer una reserva legal para la definicién de los
mecanismos que permitan controlar la calidad de los bienes y servicios, asi como las
condiciones para superar la asimetria de la informacion que su comercializacién supone
respecto de la parte débil de la relacion esto es de los consumidores o usuarios”.

Sea del caso reiterar, que la informacién contenida en las actas son el resultado de las labores
inspeccién y vigilancia que ejerce la Secretaria de Salud por medio de los funcionarios
publicos, en cumplimiento de las funciones extraprocesales de naturaleza sustancial y
solemne, dichos documentos se han incorporado al presente proceso con el objeto de
demostrar los hechos materia de investigacion, los cuales gozan de presuncién de legalidad,
ya que fueron realizados y suscritos por funcionarios competentes, en cumplimiento de sus
labores de inspeccion, vigilancia y control, quienes de forma objetiva plasman todo lo que
refleja la situacion sanitaria encontrada.

Da origen al proceso sancionatorio No. 2025-065 las diligencias administrativas remitidas al
area juridica de la Secretaria de Salud, en donde se evidencia que los funcionarios adelantaron
acciones de inspeccién y vigilancia al establecimiento de comercio CARNES IBANEZ 1, dando
como resultado las medidas que soportan este proceso.

Inicialmente se encuentra el Formato Diagnostico, cumplimiento del Decreto 1500 de 2007 y
sus reglamentos técnicos complementarios para expendio de carne y productos carnicos
comestibles, de visita de fecha 27 de julio de 2023, en la cual se evidencia la visita realizada
al establecimiento de comercio CARNES IBANEZ 1, de propiedad del sefior YAMID
HUMBERTO IBANEZ OCHOA, identificado con C.C. No. 80.850.233, en donde los
funcionarios de la Secretaria de Salud verificaron las condiciones higiénico-sanitarias y técnico
locativas, encontrando que no cumplia con los requisitos sanitarios exigidos en el Decreto
1500 de 2007, Resolucién 240 de 2013 y Resolucién 242 de 2013, afectando con ello la
inocuidad de la carnes y los productos carnicos comestibles que se encontraban en
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comercializacion en dicho establecimiento de comercio, lo cual se visualiza a folios 2 y 3 del
expediente.

En virtud de lo anterior, y de acuerdo a la situacién sanitaria encontrada, el dia 27 de julio de
2023, los funcionarios de la Secretaria de Salud aplicaron la medida sanitaria consistente en
CLAUSURA TEMPORAL TOTAL DEL ESTABLECIMIENTO, la cual fue aplicada en las
instalaciones del establecimiento de comercio CARNES IBANEZ 1, de propiedad del sefior
YAMID HUMBERTO IBANEZ OCHOA, identificado con C.C. No. 80.850.233, el cual
determiné:

“Establecimiento de expendio de carnes con area aproximada de 16mt2 con ingreso a
vivienda entre area de desposte y expendio con un refrigerador y congelador
horizontal”. -

SITUACION SANITARIA ENCONTRADA:

“El establecimiento no da cumplimiento a formato diagnostico cumplimiento del Decreto
1500 de 2007 y sus reglamentos técnicos complementarios para expendio de carne y
productos carnicos comestibles en sus numerales 3, 4, 5,6, 7, 9, 10, 12, 14, 15, 16, 18,
19, 20, 21, 22, 23, 24, 26, 27, 28, 29, 30, 31, 33, 34, 35, 36, 37, 40, 42, 43, 46, 50, 54,
55, 56, 58, 59, 60, 61, 62, 63, 64 y 65" ‘

Es preciso sefialar que la imposicién de la medida sanitaria de seguridad consistente en
CLAUSURA TEMPORAL TOTAL DEL ESTABLECIMIENTO, aplicada al establecimiento de
comercio CARNES IBANEZ 1, de propiedad del sefior YAMID HUMBERTO IBANEZ OCHOA,
identificado con C.C. No. 80.850.233, tuvo como objetivo prevenir o impedir que la situacion
encontrada continuara generando un riesgo a la salud de la comunidad, situacion que
comprueba el incumplimiento a las disposiciones de las normas sanitarias por parte del
investigado, quien dada su actividad econdémica debe conocer y darle total cumplimiento en
todo momento y lugar a las leyes vigentes correspondientes a temas sanitarios.

En este contexto se reitera que la normatividad sefialada, que da origen a la presente
investigacion administrativa, establece que son objeto de aplicacion del articulo 1500 de 2007,
quienes “desarrollen actividades en los eslabones de la cadena alimentaria de la carne,
productos carnicos comestibles y los derivados carnicos destinados para el consumo humano,
lo que comprende predios de produccién primaria, transporte de animales a las plantas de
beneficio, plantas de beneficio, plantas de desposte o desprese y plantas de derivados
carnicos procesados, transporte, ailmacenamiento y expendio de carne, productos carnicos
comestibles y derivados carnicos, destinados al consumo humano”, por ende el no
cumplimiento de la norma, como el presente caso, demuestra que no garantizé la inocuidad ni
la seguridad del producto carnico en comercializacién.

Se resalta que los incumplimientos encontrados como resultado de las acciones de inspeccion,
vigilancia y control en el establecimiento de propiedad del investigado, originaron la aplicacién
de la medida sanitaria como lo ordena el articulo 576 de la ley 9 de 1979 con lo cual es
suficiente para determinar que efectivamente existi6 vulneracién a la norma sanitaria,
presupuesto indispensable para adelantar una investigaciéon administrativa. Siendo evidente
que las condiciones sanitarias del establecimiento no se ajustaron a los requerimientos
sanitarios exigibles para el procesamiento de.alimentos, dando lugar a la configuracion de los
hechos que motivaron la presente investigacién administrativa.
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Al respecto, el articulo 576 de la Ley 9 de 1979, estipula:

“Articulo 576: Podran aplicarse como medida de seguridad encaminadas a proteger la salud
publica las siguientes:

Clausura temporal del establecimiento que podra ser total o parcial:

- La suspensién parcial o total de trabajos o de servicios.
El decomiso de objetos y productos.
La destruccion o desnaturalizacion de articulos o productos, si es el caso y
La congelacién o suspension temporal de la venta o empleo de productos y objetos
mientras se toma una decision definitiva al respecto. '

- Paragrafo: Las medidas a que se refiere este articulo seran de inmediata ejecucion,
tendran caracter preventivo y transitorio y se aplicaran sin perjuicio de las sanciones a
que haya lugar”.

P00 oo

En este punto es importante enfatizar por parte de este despacho que el cumplimiento de los
postulados contenidos en el Decreto 1500 de 2007, la Resolucién 240 de 2013 y la Resolucién
242 de 2013 son de caracter obligatorio, teniendo en cuenta que corresponden a normas
juridicas de carécter general y de orden publico, de lo cual ésta Secretaria debe ser garante
en su cumplimiento y por ende se encontraba vigente para la fecha de los hechos.

En este orden de ideas, los propietarios de los establecimientos de comercio que tienen como
actividad la comercializacion de alimentos en esta caso crudos como la carne y los productos
carnicos comestibles deben saber que al desarrollar dicha actividad se puede poner en riesgo
la salud publica sino se llevan a cabo bajo buenas practicas de manufactura, lo que se traduce
en que se tiene la obligacion legal realizar dichas actividades con extrema diligencia y cuidado,
no solo porque su actividad esta directamente relacionada con la salud, sino porque de
acuerdo con la Organizacién Mundial de la Salud, la Salud publica “es /a ciencia y el arte de
impedir la enfermedad, prolongar la vida y fomentar la salud y eficiencia mediante el esfuerzo
organizado de la comunidad para que el individuo en particular y la comunidad en general se
encuentren en condiciones de gozar su derecho natural de salud y longevidad.”.

ALEGATOS

Agotados los términos previstos para la presentacién de los alegatos, la investigada no realiz

pronunciamiento alguno al respecto; por esta razén se continta el tramite del presente
proceso. '

CONSIDERACIONES DEL DESPACHO

De acuerdo a lo sefialado en el articulo 78 de la Constitucién Politica de Colombia, en donde
se establecen que la Ley regulara el control de calidad de bienes y servicios ofrecidos o
prestados a la comunidad, asi como la informacién que debe suministrarse al publico en su
comercializacién, seran responsables, de acuerdo con la ley, quienes, en la produccién vy
comercializacion de bienes, atenten contra la salud, Ia seguridad y el adecuado
aprovisionamiento a consumidores y usuarios.

) TELEFONO CONMUTADOR (60 + 8) 6345913
COD|GOZ AP4-F10 Marque segtin corresponda: Dependencias Palacio Municipal opcién 1, Sedes Externas opcion 2
VERSION: 11 DIAGONAL 15 N° 15-21 YOPAL - CASANARE Cédigo Postal 850001

FECHA DE APROBAC|ONZ 10/02/2025 www yopal-casanare.qov.co_Email; contactenos@yopal-casanare.qov.co
Pagina 8 de 40 LAT-0969




Alcaldia Municipal

de Yopal

RESOLUCION

Que de acuerdo a la Ley 715 de 2001, en el articulo 44.3.3.1. Le corresponde a los Municipios.
Vigilar y controlar en su jurisdiccion, la calidad, produccion, comercializacion y distribucién de
alimentos para consumo humano con prioridad en los de alto riesgo epidemiologico.

Enfocados en el mejoramiento continuo de nuestros procedimientos y en la transparencia en
los tramites y procesos, y conocedores del Decreto 208 del 10 de septiembre de 2019,
mediante el cual se adopta el Manual de Procedimiento Sancionatorio Sanitario de la
Secretaria de Salud Municipal, el cual fijo las pautas para adelantar el proceso y determinar
primero la tipicidad de la conducta y segundo la posible responsabilidad del investigado, con
el fin de exonerarlo o sancionarlo.

En el capitulo 1l Delegacion de funciones Administrativas y de campo a los referentes de salud
publica del precitado Decreto, dispone que, en el proceso de salud, el procedimiento ES3-F41-
E contempla la Inspeccion vigilancia y control de los factores de riesgo del consumo y del
ambiente. Este procedimiento inicia con la programacién, por necesidad, prioridad o solicitud
de la  Inspeccion y Vigilancia a los establecimientos, hasta la definicion de mecanismos de
control o dependiendo del resultado de la inspeccion puede terminar en la toma de medida
sanitaria de seguridad y remisién para la aplicaciéon de medidas sancionatorias por el
incumplimiento de los requisitos legales.

En efecto, la inspeccion y vigilancia sanitaria realizada por el personal técnico de la Secretaria
de Salud, culmina con la imposicion de la medida sanitaria de seguridad, la cual tiene un
caracter eminentemente transitorio y preventivo, en aras de proteger la salud publica.

De conformidad con lo establecido en la Ley 715 de 2001, en el articulo 44.3.3.1 le
corresponde a los Municipios (...) “Vigilar y controlar en su jurisdiccién, la calidad, produccion,
comercializacion y distribuciéon de alimentos para consumo humano, con prioridad en los de
alto riesgo epidemiolédgico, asi como los de materia prima para consumo animal que
representen riesgo para la salud humana “.

Como se ha venido expresando, debe tenerse en cuenta que la Secretaria de Salud, tiene la
obligacién legal de velar por el cumplimiento de las normas sanitarias, con el fin de evitar
cualquier dafio a la salud publica, razén por la cual le es otorgada la competencia y facultad
para ello, asi la aplicaciéon y cumplimiento de la norma sanitaria debe ser cabal y ajustado a
las condiciones alli indicadas, pues como lo establecen los articulos 594 y 597 de la Ley 9 de
1979: “ Articulo 594: La salud en un bien de interés publico (...) Articulo 597; La presente y
demas leyes y reglamentos y disposiciones relativas a la salud son de orden publico”, con lo
cual no es posible que la actividad de esta entidad atienda las circunstancias ajenas a la
funcion publica y en consecuencia las mismas deben encontrarse en cumplimiento y
subordinacion a la proteccién de la salud como bien de interés publico en todo momento.

En este punto, la Secretaria de Salud, al ser una entidad del Estado, esta llamado a cumplir
su misién con potestad sancionadora, con conocimiento y obediencia del orden constitucional
que rige en Colombia, y total respeto de la libertad que tiene cualquier persona de realizar las
actividades economicas que estimen convenientes, razén por la cual si la intencién del
investigado era dedicarse al almacenamiento, distribucién y comercializacion de carne y

productos carnicos comestibles debid cefiirse obligatoriamente a lo establecido en la
normatividad sanitaria. - '
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Pues bien, el ejercicio de una actividad econdémica determinada supone diferentes
responsabilidades para con el resto de la poblacién civil administrada, pues no se puede
simplemente dar inicio a una actividad sin tener en cuenta las condiciones exigidas para su
funcionamiento por parte del legislador, mas aln cuando ésta puede representar un riesgo
cierto o un eventual dafio a la salud publica cuya proteccion es mision de esta entidad.

Por lo tanto, quien tiene un establecimiento de comercio como el del investigado, esta obligado
a cumplir todos los requisitos que demandan las normas sanitarias, porque de ello depende la
calidad de los productos, y consecuentemente ia salud de los consumidores.

* Asi las cosas debe entenderse que el incumplimiento a la normatividad sanitaria aplicable al

- caso en concreto, configura un riesgo inminente a la salud de los consumidores, por lo tanto
el investigado al desplegar actividades de almacenamiento, distribucién y comercializacién de
carne.y productos carnicos comestibles, sin acatar las buenas practicas de manufactura, puso
en peligro el bien juridico tutelado, que es la salud publica, ya que al no realizar los controles
requeridos de seguridad como son las condiciones higiénico-sanitarias, técnico-locativas del
establecimiento, utensilios, equipos, plan de saneamiento, personal manipulador de alimentos
y saneamiento entre otras; sin duda alguna, afectan la inocuidad y calidad del producto a
comercializar, que posteriormente sera de consumo.

En ese orden de ideas, tenemos que las personas juridicas y/o naturales que realizan la
actividad de almacenamiento, distribucién y comercializacién de carne y productos carnicos
comestibles para consumo humano, eventualmente pueden representar un riesgo para la
salud publica, es por ello, que tiene como obligacion legal realizar dichas actividades con
extrema diligencia y cuidado, no solo porque su actividad esta directamente relacionada con
la salud, sino porque de acuerdo con la Organizacién Mundial de la Salud, la salud publica “es
la ciencia y el arte de impedir la enfermedad, prolongar la vida y fomentar la salud y eficiencia
mediante el esfuerzo organizado de la comunidad para que el individuo en particular y la
comunidad en general se encuentre en condiciones de gozar su derecho natural de salud’,
mas aun cuando se esta tutelando un derecho constitucional como lo es la salud publica, en
donde se debe establecer prioridades y desarrollar los programas y planes que permitan
responder a dichas necesidades.

Aludiendo el riesgo al que fue expuesta la salud publica, como resultado de las conductas
constitutivas de infracciones sanitarias en las que incurrié el sefior YAMID HUMBERTO
IBANEZ OCHOA, identificado con C.C. No. 80.850.233, propietario del establecimiento
CARNES IBANEZ 1, éste Despacho debe insistir en que la inobservancia a las buenas
practicas de manufactura, almacenamiento bajo condiciones de temperatura y separadas
como lo exige la norma, entre otros, los cuales son procedimientos necesarios para lograr que
dichos productos sean de calidad, seguros y aptos para el consumo humano, puesto que el
no hacerlo pueden derivar riesgos para la salud de quienes consumen dichos alimentos y es
por ello que la Secretaria de Salud y demés entidades garantes de la salud publica, deben
ejecutar de forma eficiente las acciones de inspeccion vigilancia y control para el
aseguramiento sanitario producto del mismo.

De acuerdo con lo evidenciado en el Formato diagnéstico, cumplimiento Decreto 1500 de 2007
y sus reglamentos técnicos complementarios para expendio de carne y productos carnicos
comestibles de fecha 27 de julio de 2023 y el acta de aplicacion de medida sanitaria de
seguridad, se concluye que los aspectos sanitarios de manera parcial o total representan una
vulneracién a la normatividad sanitaria que se relaciona a continuacion:
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CARGO PRIMERO: EDIFICACIONES E INSTALACIONES:

Numeral 3. LA CONSTRUCCION IMPIDE EL INGRESO DE PLAGAS. Infringiendo lo
establecido en el Articulo 259 de la Ley 9 de 1979, el cual indica:

Los establecimientos a que se refiere este titulo, los equipos, las bebidas, alimentos y materias
primas deben protegerse contra las plagas.

Numeral 4. EL ESTABLECIMIENTO TIENE EL TAMANO NECESARIO PARA PERMITIR LA
MANIPULACION Y ALMACENAMIENTO DE LA CARNE Y/O PRODUCTOS CARNICOS.
Infringiendo presuntamente lo establecido en el Articulo 67 Numeral 2 de la Resolucién 3009
de 2010, Articulo 130 Numeral 1 de la Resolucién 0240 de 2013.

ARTICULO 67 DE LA RESOLUCION 3009 DE 2010. REQUISITOS ESPECIFICOS DE LOS:
EXPENDIOS. Todo establecimiento dedicado al expendio de carne, debe garantizar la
continuidad de la cadena de frio, para lo cual cumplira ademéas de lo sefialado para expendios -
en el Capitulo VI del Titulo Il del Decreto 1500 de 2007, modificado por los Decretos 2965 de
2008, 2380, 4131 y 4974 de 2009, los siguientes requisitos: '

Su construccion debe ser sdlida, estar en buen estado de conservacion y tener dimensiones
suficientes para permitir la adecuada manipulacion, el manejo y almacenamiento de la carne,
de manera que no se produzca la contaminacion del producto.

ARTICULO 130 DE LA RESOLUCION 240 DE 2013. REQUISITOS ESPECIFICOS DE LOS
EXPENDIOS. Todo establecimiento dedicado al expendio de carne y productos céarnicos
comestibles debe garantizar la continuidad de la cadena de frio, para lo cual cumplira ademas
de lo sefialado para expendios en el Capitulo VI del Titulo Il del Decreto 1500 de 2007, o la
norma que lo modifique, adicione o sustituya, los siguientes requisitos:

1. Funcionar y mantenerse en forma tal que no se generen condiciones insalubres y se evite
la contaminacion del producto.

RESOLUCION 0242 DE 2013: Articulo 55 Numeral 2

Numeral 5. LAS ACTIVIDADES QUE REALIZA EL ESTABLECIMIENTO NO GENERAN
CONDICIONES INSALUBRES, QUE PONGAN EN RIESGO LA SALUD Y BIENESTAR DE
LA COMUNIDAD. Infringiendo lo establecido en el Articulo 67 Numeral 1 de la Resolucion
3009 de 2010, Articulo 130 Numeral 1 de Ia Resolumon 240 de 2013, Articulo 55 Numeral 1
de la Resolucion 242 de 2013. '

ARTICULO 67 DE LA RESOLUCION 3009 DE 2010. REQUISITOS ESPECIFICOS DE LOS
EXPENDIOS. (...). Numeral 1. Funcionar y mantenerse en forma tal que no se generen
condiciones insalubres y se evite la contaminacion del producto.

RESOLUCION 240 DE 2013: Articulo 130 Nume_ral. 1
RESOLUCION 242 DE 2013: Articulo 55 Numeral 1

Numeral 6. CADA AREA O SECCION SE ENCUENTRA CLARAMENTE SENALIZADA EN
CUANTO A NOMBRE, ACCESOS, CIRCULACION, ENTRE OTROS. Infringiendo lo
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establecido en el Articulo 67 Numeral 10 de la Resolucién 3009 de 2010, Articulo 130 Numeral
10 de la Resolucion 240 de 2013, Articulo 55 Numeral 10 de la Resoluciéon 242 de 2013.

ARTICULO 67 DE LA REOLUCION 3009 DE 2010. REQUISITOS ESPECIFICOS DE LOS
EXPENDIOS. (...).

10. Cada area o seccién debe encontrarse claramente sefializada en cuanto a accesos,
circulacion, servicios, seguridad, entre otros '

Articulo 130 de la Resolucion 240 de 2013

+10. Cada érea o seccion debe encontrarse claramente sefializada en cuanto a accesos,
circulacion, servicios, seguridad, entre otros.

RESOLUCION 242 DE 2013; Articulo 55 Numeral 10

Numeral 7. EL ESTABLECIMIENTO NO ES USADO COMO DORMITORIO, EN CASO QUE
EL SERVICIO SE PRESTE EN UNA EDIFICACION QUE ES TAMBIEN VIVIENDA, ESTA
SEPARADO FiSICAMENTE DE ESTA. Infringiendo lo establecido en el Articulo 252 de la Ley
9 de 1979.

ARTICULO 252: Todas las superficies que estén en contacto directo con alimentos o bebidas
deberan ser atéxicas e inalterables en condiciones de usos.

Numeral 9. LOS PISOS CUENTAN CON LA PENDIENTE NECESARIA PARA EFECTOS DE
DRENAJE. Infringiendo lo establecido en el Articulo 67 Numeral 4 de la Resolucién 3009 de
2010, Articulo 130 Numeral 4 de la Resoluciéon 240 de 2013, Articulo 55 Numeral 4 de la
Resolucion 242 de 2013. ‘ ,

ARTICULO 67 DE LA RESOLUCION 3009 DE 2010. REQUISITOS ESPECIFICOS DE LOS
EXPENDIOS. Todo establecimiento dedicado al expendio de carne, debe garantizar la
continuidad de la cadena de frio, para lo cual cumplira ademas de lo sefialado para expendios
en el Capitulo VI del Titulo Il del Decreto 1500 de 2007, modificado por los Decretos 2965 de
2008, 2380, 4131 y 4974 de 2009, los siguientes requisitos:

4. Los pisos deben ser construidos en materiales resistentes y con acabados sanitarios, con
una pendiente suficiente que permita el desagiie hacia los sifones, protegidos por rejillas en
material sanitario.

RESOLUCION 240 DE 2013: Articulo 130 Numeral‘ 4.
RESOLUCION 242 DE 2013: Articulo 55 Numeral 4.

Numeral 10. CUENTA CON LAS TUBERiAS Y DRENAJES DEBIDAMENTE PROTEGIDOS
POR REJILLAS PARA LA CONDUCCION Y RECOLECCION DE AGUAS RESIDUALES.
Infringiendo lo establecido en el Articulo 67 Numeral 11.2 de la Resoluciéh 3009 de 2010,

Articulo 130 Numeral 11.2 de la Resolucion 240 de 201 3, Art 55 Numeral 11.2 de la Resolucién
242 de 2013.

ARTICULO 67 DE LA RESOLUCION 3009 DE 2010. REQUISITOS ESPECIFICOS DE LOS
EXPENDIOS.
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11.2. Todos los sistemas de desagiie deben contar con sifones adecuados para los objetivos
previstos, su construcciéon y disefio, deben prevenir el riesgo de contaminacion de los
productos.

RESOLUCIQN 240 DE 2013: Articulo 130 Numeral 11.2
RESOLUCION 242 DE 2013: Art 55 Numeral 11.2

Numeral 11. LAS PAREDES SE ENCUENTRAN CONSTRUIDAS EN MATERIALES
RESISTENTES, NO TOXICOS, IMPERMEABLES, LAVABLES, NO ABSORBENTES Y SU
SUPERFICIE ES LISA (SIN GRIETAS, RUGOSIDADES, ASPEREZAS O FALTA DE
CONTINUIDAD DE LA SUPERFICIE). Infringiendo lo establecido en el Articulo 67 Numeral 5
de la Resolucién 3009 de 2010, Articulo 130 Numeral 5 de la Resolucién 240 de 2013, Art 55
Numeral 5 de |la Resolucion 242 de 2013.

ARTICULO 67 DE LA RESOLUCION 3009 DE 2010. REQUISITOS ESPEC/F/COS DE LOS
EXPENDIOS.

5. Las paredes deben ser construidas en materiales resistentes y con acabados sanitarios,
con uniones redondeadas entre paredes, entre éstas y el piso, disefiadas y construidas para
evitar la acumulacion de suciedad y facilitar la limpieza y desinfeccion.

RESOLUCION 240 DE 2013: Articulo 130 Numeral 5.
RESOLUCION 242 DE 2013: Art 55 Numeral 5.

Numeral 12. LAS UNIONES ENTRE PAREDES Y DE ESTAS CON EL PISO SON
REDONDEADAS. Infringiendo lo establecido en el Articulo 67 Numeral 5 de la Resolucion
3009 de 2010, Articulo 130 Numeral 5 de la Resolucion 240 de 2013, Articulo 55 Numeral 5
de la Resoluciéon 242 de 2013.

ARTICULO 67 DE LA RESOLUCION 3009 DE 2010. REQU/S/TOS ESPECIFICOS DE LOS
EXPENDIOS.

5. Las paredes deben ser construidas en materiales resistentes y con acabados sanitarios,
con uniones redondeadas entre paredes, entre éstas y el piso, disefiadas y construidas para
evitar la acumulacién de suciedad y facilitar la limpieza y desinfeccion.

RESOLUCION 240 DE 2013: Articulo 130 Numeral 5.
RESOLUCION 242 DE 2013: Articulo 55 Numeral 5.

Numeral 13. LOS TECHOS, FALSOS TECHOS E INSTALACIONES SUSPENDIDAS SON
DE MATERIAL IMPERMEABLE, RESISTENTE, LISO, NO PRESENTA CONDENSACION,
NO SE OBSERVA DESPRENDIMIENTO DE PARTiCULAS Y PERMITEN SU LIMPIEZA Y
DESINFECCION. Infringiendo lo establecido en el Articulo 67 Numeral 6 de la Resolucion 3009
de 2010, Articulo 130 Numeral 6 de la Resoluc:lon 240 de 2013, Articulo 55 Numeral 6 de la
Resoluciéon 242 de 2013. :

ARTICULO 67 DE LA RESOLUCION 3009 DE 2010. REQUISITOS ESPECIFICOS DE LOS
EXPENDIOS.
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6. Los techos, falsos techos y demds instalaciones suspendidas deben estar disefiados y
construidos de tal forma que impidan la acumulacién de suciedad, reduzcan la condensacion
y-con acabados en materiales sanitarios que impidan los desprendimientos de particulas.

RESOLUCION 240 DE 2013: Articulo 130 Numeral 8.
RESOLUCION 242 DE 2013: Articulo 55 Numeral 6.

Numeral 14. LAS AREAS CUENTAN CON LA VENTILACION NECESARIA, TOMANDO LAS
MEDIDAS REQUERIDAS PARA EVITAR LA CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS.
Infringiendo lo establecido en el Articulo 26 Numeral 1.1.2 del Decreto 1500 de 2007.

ARTICULO 26: SISTEMA DE ASEGURAMIENTO DE LA INOCUIDAD. El Sistema determinaré
las condiciones bajo las cuales se obtiene la carne, los productos cérnicos comestibles y los
derivados cérnicos y estara conformado por los siguientes requisitos:

1.1.2 Localizacién y accesos.

Numeral 15. LAS VENTANAS Y OTRAS ABERTURAS ESTAN CONSTRUIDAS DE FORMA
QUE IMPIDEN LA ACUMULACION DE SUCIEDAD, FACILITANDO SU LIMPIEZA Y
DESINFECCION. Infringiendo presuntamente lo establecido en el Articulo 67 Numeral 8 de |a
Resolucion 3009 de 2010, Articulo 130 Numeral 8 de la Resolucion 240 de 2013.

ARTICULO 67 DE LA RESOLUCION 3009 DE 2010. REQUISITOS ESPECIFICOS DE LOS
EXPENDIOS. |

8. Las ventanas y demas aberturas deben estar construidas de tal forma que impidan la
acumulacion de suciedad, faciliten su limpieza y desinfeccién.

RESOLUCION 242 DE 2013: Articulo 55 Numeral 8

Numeral 16. LAS PUERTAS SON DE MATERIAL RESISTENTE, DE SUPERFICIE LISA Y
NO ABSORBENTE. Infringiendo lo establecido en el Articulo 67 Numeral 7, Articulo 130
Numeral 7 de la Resolucion 240 de 2013

ARTICULO 67 DE LA RESOLUCION 3009 DE 2010. REQUISITOS ESPECIFICOS DE LOS
EXPENDIOS. o

7. Las puertas deben estar construidas en material resistente con acabados en material
sanitario. _ ' '

RESOLUCIQN 240 DE 2013: Ar‘ciculd 130 Numeral 7
RESOLUCION 242 DE 2013: Articulo 55 Numeral 7

Numeral 18. LAS LAMPARAS SE ENCUENTRAN EN BUEN ESTADO DE MANTENIMIENTO,
SON DE FACIL LIMPIEZA Y POSEEN PROTECCION NECESARIA PARA EVITAR LA CAIDA
DE PARTICULAS EXTRANAS. Infringiendo lo establecido en el Articulo 130 Numeral 14 de la
Resolucién 240 de 2013, Articulo 55 Numeral 14 de |a Resolucion 242 de 2013.

ARTiCULO 130 DE LA RESOLUCION 240 DE 2013. REQUISITOS ESPECIFICOS DE LOS
EXPENDIOS. Todo establecimiento dedicado al expendio de carne y productos carnicos
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comestibles debe garantizar la continuidad de la cadena de frio, para lo cual cumplira ademas
de lo sefialado para expendios en el Capitulo VI del Titulo Il del Decreto 1500 de 2007, o la
norma que lo modifique, adicione o sustituya, los siguientes requisitos:

14. Las lamparas deben estar protegidas adecuadamente para evitar la contaminacion de la
carne o los productos carnicos comestibles, en caso de ruptura o cualquier accidente.

RESOLUCION 242 DE 2013: Articulo 55 Numeral 14

Numeral 19. CUENTA CON LOS SERVICIOS SANITARIOS (BANOS) EN MATERIAL
HIGIENICO SANITARIO, EN CANTIDAD SUFICIENTE CON RESPECTO A LA CANTIDAD
DE PERSONAL QUE LABORA EN EL, SON FUNCIONALES Y SE ENCUENTRAN
SEPARADOS DE LAS AREAS DONDE SE MANIPULA LA CARNE Y LOS PRODUCTOS
CARNICOS COMESTIBLES. Infringiendo lo establecido en el Articulo 67 Numeral 15 de la
Resolucion 3009 de 2010, Articulo 130 Numeral 15 y 16 de la Resolucion 240 de 2013, Articulo
55 Numeral 15 de la Resolucién 242 de 2013.

ARTICULO 67 DE LA RESOLUCION 3009 DE 2010. REQUISITOS ESPECIFICOS DE LOS
EXPENDIOS.

15. Los servicios sanitarios deben mantenerse limpios y proveerse de los recursos requeridos
para la higiene personal, tales como: papel higiénico, dispensador de jabon, implementos
desechables o equipos autométicos para el secado de las manos y papeleras.

RESOLUCIQN 240 DE 2013: Articulo 130 Numeral 15y 16.
RESOLUCION 242 DE 2013: Articulo 55 Numeral 15.

Numeral 20. LOS SERVICIOS SANITARIOS CUENTAN CON LOS IMPLEMENTOS
REQUERIDOS PARA LA HIGIENE PERSONAL COMO PAPEL HIGIENICO, DISPENSADOR
CON JABON DESINFECTANTE, IMPLEMENTOS DESECHABLES O EQUIPOS
AUTOMATICOS PARA EL SECADO DE MANOS Y PAPELERAS DE ACCIONAMIENTO NO
MANUAL. Infringiendo lo establecido en el Articulo 67 Numeral 15 de la Resolucién 3009 de
2010, Articulo 130 Numeral 15 de la Resoluclon 240 de 2013, Articulo 55 Numeral 15 de la
Resolucion 242 de 2013.

ARTICULO 67 DE LA RESOLUCION 3009 DE 2010. REQUISITOS ESPECIFICOS DE LOS
EXPENDIQOS.

15. Los servicios sanitarios deben-mantenerse limpios y proveerse de los recursos requeridos
para la higiene personal, tales como: papel higiénico, dispensador de jabon, implementos
desechables o equipos automaticos para el secado de las manos y papeleras.

RESOLUCION 240 DE 2013: Articulo 130 Numeral 15 y 16.
RESOLUCION 242 DE 2013: Articulo 55 Numeral 15.

Numeral 21. LOS SERVICIOS SANITARIOS CUENTAN CON SISTEMAS DE VENTILACION
O EXTRACCION DE OLORES Y NO SE ENCUENTRA DIRIGIDO A LAS AREAS DONDE SE
MANIPULA CARNE Y/O PRODUCTOS CARNICOS COMESTIBLES. Infringiendo lo
establecido en el Articulo 67 Numeral 18 de la Resolucion 3009 de 2010, Articulo 130 Numeral
18 de la Resolucion 240 de 2013, Articulo 55 Numeral 18 de la Resolucion 242 de 2013.
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ARTICULO 67 DE LA RESOLUCION 3009 DE 2010. REQUISITOS ESPECIFICOS DE LOS
EXPENDIOS. o

18. El sistema de ventilacién y sistemas de extraccion de olores de los sanitarios no deben
estar dirigidos a las areas de manipulacion de la carne.

RESOLUCION 240 DE 2013: Articulo 130 Numeral 18.
RESOLUCION 242 DE 2013: Articulo 55 Numeral 18.

.Numeral 22. CUENTA CON CASILLEROS O SISTEMAS PARA EL ALMACENAMIENTO DE

LA DOTACION Y SU DISENO PERMITE LA CIRCULACION DEL AIRE. Infringiendo lo
establecido en el Articulo 67 Numeral 17 de la 3009 de 2010, Articulo 130 Numeral 17 de |a
Resolucion 240 de 2013, Articulo 55 Numeral 17 de la Resolucién 242 de 2013.

ARTICULO 67 DE LA RESOLUCION 3009 DE 2010. REQUISITOS ESPECIFICOS DE LOS
EXPENDIOS. :

17. Los casilleros o sistemas empleados para el almacenamiento o disposicién de la dotacion
deben ser de uso exclusivo para esta y su disefio debe permitir la circulacién de aire.

RESOLUCION 240 DE 2013: Articulo 130 Numeral 17
RESOLUCION 242 DE 2013: Articulo 55 Numeral 17

Numeral 23. CUENTA CON INSTALACIONES PARA OPERACIONES DE LIMPIEZA,
DESINFECCION Y SECADO DE MANOS DE LOS MANIPULADORES EN LAS AREAS DE
CORTE O CERCANAS A ESTAS DE ACCIONAMIENTO NO MANUAL. Infringiendo lo
establecido en el Articulo 67 Numeral 19.1 de la Resolucién 3009 de 2010, Articulo 130
Numeral 19.1 de la Resolucién 240 de 2013, Artictlo 55 Numeral 19.1 de la Resolucién 242
de 2013. :

ARTICULO 67 DE LA RESOLUCION 3009 DE 2010. REQUISITOS ESPECIFICOS DE LOS
EXPENDIOS. ‘ : _

19.1. Lavamanos de accionamiento no manual, provisto de sistema adecuado de lavado,
desinfeccién y secado de manos.

RESOLUCION 240 DE 2013: Arﬁcu_/d 130 Numeral 19.1
RESOLUCION 242 DE 2013: Articulo 55 Numeral 19.1

CARGO SEGUNDO: EQUIPOS Y UTENSILIOS:

Numeral 24. CUENTA CON SISTEMAS PARA LIMPIEZA Y DESINFECCION DE
CUCHILLOS, SIERRAS Y CHAIRAS EN LAS AREAS DE CORTE O CERCANAS A ESTAS.
Infringiendo lo establecido en el Articulo 67 Numeral 19.2 de la Resolucion 3009 de 2010,
Articulo 130 Numeral 19.2 de la Resolucion 240 de 2013, Articulo 55 Numeral 19.2 de la
Resolucién 242 de 2013. _ _

ARTICULO 67 DE LA RESOLUCION 3009 DE 2010, REQUISITOS ESPECIFICOS DE LOS
EXPENDIOS.

19.2. Sistema que garantice la limpieza y desinfeccién de cuchillos, sierras y chairas.
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RESOLUCION 240 DE 2013: Articulo 130 Numeral 19.2
RESOLUCION 242 DE 2013: Articulo 55 Numeral 19.2

CARGO TERCERO: PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS:

Numeral 26. EL PERSONAL MANIPULADOR NO PRESENTA SIGNOS Y/O SINTOMAS DE
ENFERMEDAD (HERIDAS INFECTADAS, IRRITACIONES CUTANEAS O DIARREA, ENTRE
OTRAS) O EN EL CASO DE PRESENTARSE, EL ESTABLECIMIENTO IMPLEMENTA LAS
MEDIDAS PREVENTIVAS Y CORRECTIVAS NECESARIAS PARA EVITAR LA
CONTAMINACION DE LA CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS COMESTIBLES. Infringiendo
lo establecido en el Articulo 26 Numeral 1.1.13 del Decreto 1500 de 2007, Articulo 67 Numeral
21.2 de la Resolucién 3009 de 2010, Articulo 14 Numeral 1 y Articulo 15 de la Resolucion 240
de 2013, Articulo 13 Numeral 1 de la Resolucion 242 de 2013.

ARTICULO 26 del decreto 1500 de 2007. SISTEMA DE ASEGURAMIENTO DE LA
INOCUIDAD. El Sistema determinara las condiciones bajo las cuales se obtiene la carne, los
productos cérnicos comestibles y los derivados cérnicos y estard conformado por los
siguientes requisitos:

1.1.13. Personal manipulador. Todas las plantas de beneficio, desposte, desprese y derivados
cérnicos deben garantizar que el personal manipulador cumpla con las condiciones de estado
de salud, capacitacién, dotacion y préacticas higiénicas para evitar la contaminacion del
producto y creacion de condiciones insalubres.

Queda prohibida la permanencia de personal ajeno a las labores del establecimiento en el
lugar donde se procese carne, productos carnicos comestibles y derivados carnicos. Los
visitantes autorizados, deberan cumplir con las normas de higiene y seguridad establecidas.

Todo establecimiento de que trata el presente capitulo debe garantizar cumplimiento de
programas de salud ocupacional y seguridad industrial

RESOLUCION 3009 DE 2010: Articulo 67 Numeral 21.2
RESOLUCION 240 DE 2013: Articulo 14 Numeral 1 y Articulo 15
RESOLUCION 242 DE 2013: Articulo 13 Numeral 1

Numeral 27. TODOS LOS MANIPULADORES DE ALIMENTOS CUMPLEN CON LAS
PRACTICAS HIGIENICAS (NO COMER, NO FUMAR, NO TOSER, NO USAR ACCESORIQS,
PRESENTAN UNAS CORTAS, PROTECTORES DE CABELLO, BARBA O BIGOTE, ENTRE
OTRAS). Infringiendo lo establecido en el Articulo 15 Numeral 3 de la Resolucion 3009 de
2010, Articulo 14 Numeral 3 de la Resolucién 240 de 2013, Articulo 13 Numeral 3 de la
Resolucion 242 de 2013.

ARTICULO 15 DE LA RESOLUCION 3009 DE 2010. PERSONAL MANIPULADOR. Todas las
personas que trabajan en contacto directo con los animales, la carne, productos carnicos no
comestibles, superficies en contacto con los productos y los materiales de empaque deben
cumplir con los siguientes requisitos:
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3. Practicas higiénicas y medidas de proteccion. La planta de beneficio esta obligada a
garantizar que todo el personal interno o externo que tenga acceso a las areas de produccion,
almacenamiento y despacho, cumpla con los siguientes requisitos: (...).

ARTICULO 14 DE LA RESOLUCION 240 DE 2013. PERSONAL MANIPULADOR. Todas las
personas que trabajan en contacto directo con los animales, Ia carne, productos cérnicos
comestibles, las superficies en contacto con los productos y los materiales de empaque deben
cumplir con los siguientes requisitos:

3. Practicas hig)‘énicas y medidas de proteccion
RESOLUCION 242 DE 2013: Articulo 13 Numeral 3

Numeral 28, LOS MANIPULADORES DE ALIMENTOS SE LAVAN Y DESINFECTAN LAS
MANOS CADA VEZ QUE SEA NECESARIO. EN CASO DE USAR GUANTES SON
SOMETIDOS AL MISMO CUIDADO HIGIENICO DE LAS MANOS. Infringiendo lo establecido
en el Articulo15 Numeral 3.6, 3.14 de la Resolucién 3009 de 2010, Articulo 17 Numeral 6, 14
de la Resolucién 240 de 2013, Articulo 13 Numeral 6, 14 de la Resolucién 242 de 2013.

ARTICULO 15 DE LA RESOLUCION 3009 DE 2010. PERSONAL MANIPULADOR. Todas las
personas que trabajan en contacto directo con los animales, la carne, productos céarnicos no
comestibles, superficies en contacto con los productos y los materiales de empaque deben
cumplir con los siguientes requisitos:

3.6 Lavarse y desinfectarse las manos, antes de comenzar su labor, cada vez que salga y
regrese al area asignada, después de manipular cualquier material u objeto que pueda
representar un riesgo de contaminacién para el alimento.

3.14 De ser necesario el uso de guantes, éstos deben mantenerse limpios, sin roturas o
imperfectos y ser tratados con el mismo cuidado higiénico de las manos. El material de los
guantes, debe ser apropiado para la operacién realizada. El uso de éstos no exime al operario
de la obligacién de lavarse y desinfectarse las manos.

RESOLUCION 240 DE 2013: Articulo 17 Numeral 6, 14
RESOLUCION 242 DE 2013: Articulo 13 Numeral 6, 14

Numeral 29. CUENTA CON AVISOS ALUSIVOS AL CUMPLIMIENTO DE LAS BUENAS
PRACTICAS HIGIENICAS. Infringiendo Io establecido en el Articulo 15 Numeral 3.19 de Ia
Resolucién 3009 de 2010, Articulo 17 Numeral 19 de la Resolucion 240 de 2013, Articulo 13
Numeral 19 de la Resolucién 242 de 2013. _

ARTICULO 15 DE LA RESOLUCION 3009 DE 2010. PERSONAL MANIPULADOR. Todas las
personas que trabajan en contacto directo con los animales, la carne, productos cérnicos no
comestibles, superficies en contacto con los productos y los materiales de empaque deben
cumplir con los siguientes requisitos:

3.19 Para reforzar el cumplimiento de las précticas higiénicas, se deben ubicar en sitios
estratégicos avisos alusivos a la obligatoriedad y necesidad de su aplicacién durante la
manipulacion de los alimentos.
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RESOLUCION 240 DE 2013: Articulo 17 Numeral 19
RESOLUCION 242 DE 2013: Articulo 13 Numeral 19

Numeral 30. LA DOTACION DE TRABAJO SE MANTIENE LIMPIAY ES DE COLOR CLARO,
SIN BOTONES O ACCESORIOS. EN CASO DE USO DE DELANTALES, ESTOS
PERMANECEN ATADOS AL CUERPO. Infringiendo lo establecido en el Articulo 15 Numeral
3.2, 3.3, Articulo 67 Numeral 21.2 de la Resolucién 3009 de 2010, Articulo 17 Numeral 2, 3,
Articulo 130 Numeral 21.2 de la Resolucion 240 de 2013, Articulo 16 Numeral 2, 3, Articulo 55
Numeral 21.2 de la Resolucion 242 de 2013.

ARTICULO 15 DE LA RESOLUCION 3009 DE 2010. PERSONAL MANIPULADOR. Todas las
personas que trabajan en contacto directo con los animales, la carne, productos carnicos no
comestibles, superficies en contacto con los productos y los materiales de empaque deben
cumplir con los siguientes requisitos:

3.2 Usar ropa de trabajo de color claro que permita visualizar facilmente su limpieza, con
cierres o cremalleras y/o broches en lugar de botones u otros accesorios que puedan caer en
el alimento, sin bolsillos ubicados por encima de la cintura.

3.3 Cuando se utiliza delantal, éste debe permanecer atado al cuerpo en forma segura para
evitar la contaminacion del alimento y accidentes de trabajo.

RESOLUC/QN 3009 DE 2010: An‘/’culo 67 Numeral 21.2
RESOLUCION 240 DE 2013: Articulo 17 Numeral 2, 3, Articulo 130 Numeral 21.2
RESOLUCION 242 DE 2013: Articulo 16 Numeral 2, 3, Articulo 55 Numeral 21.2

Numeral 31. EL PERSONAL USA TAPABOCAS Y CUBRE TANTO LA BOCA COMO LA
NARIZ. Infringiendo lo establecido en el Articulo 15 Numeral 3.10, Articulo 67 Numeral 21.2
de la Resolucién 3009 de 2010, Articulo 17 Numeral 10, Articulo 130 Numeral 21.2 de la
Resolucién 240 de 2013, Articulo 16 Numeral 10, Articulo 55 Numeral 21.2 de la Resolucion
242 de 2013.

ARTICULO 15 DE LA RESOLUCION 3009 DE 2010. PERSONAL MANIPULADOR. Todas las
personas que trabajan en contacto directo con los animales, la carne, productos carnicos no
comestibles, superficies en contacto con los productos y los materiales de empaque deben
cumplir con los siguientes requisitos: ‘ w e

3.10 Dependiendo del riesgo de contaminacion asociado con el proceso, sera obligatorio el
uso de tapabocas, que cubra nariz 'y -boca mientras se manipula el alimento.

ARTICULO 67 DE LA RESOLUCION 3009 DE 2010. REQUISITOS ESPECIFICOS DE LOS
EXPENDIOS. Todo establecimiento dedicado al expendio de carne, debe garantizar la
continuidad de la cadena de frio, para lo cual cumpliré ademas de lo sefialado para expendios
en el Capitulo VI del Titulo Il del Decreto 1500 de 2007, modificado por los Decretos 2965 de
2008, 2380, 4131 y 4974 de 2009, los siguientes requisitos:

21.1. Emplear la dotacién exclusivamente en el establecimiento.

RESOLUCION 240 DE 2013: Articulo 17-Numeral 10; Articulo 130 Numeral 21.2.
RESOLUCION 242 DE 2013: Articulo 16 Numeral 10, Articulo 55 Numeral 21.2
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Numeral 33. EL ESTABLECIMIENTO SUMINISTRA LA DOTACION DE TRABAJO A LOS
MANIPULADORES Y CUENTA CON DOTACION PARA LOS VISITANTES. Infringiendo lo
establecido en el Articulo 15 Numeral 3.18, 3,20, Articulo 67 Numeral 21.2 de la Resolucién
3009 de 2010, Articulo 17 Numeral 18, 20, Articulo 130 Numeral 21.2 de la Resolucién 240 de
2013, Articulo 16 Numeral 18, 20, Articulo 55 numeral 21.2 de la Resolucién 242 de 2013.

ARTICULO 15 DE LA RESOLUCION 3009 DE 2010. PERSONAL MANIPULADOR. Todas las.

personas que trabajan en contacto directo con los animales, la carne, productos cérnicos no

comestibles, superficies en contacto con los productos y los materiales de empaque deben
~ cumplir con los siguientes requisitos: ' '

3.18 La empresa es responsable de suministrar la ropa de trabajo en nimero suficiente para
- el personal manipulador, con el propésito de facilitar el cambio de indumentaria en cada turno
0 cada vez que se requiera. '

3.20 Las personas que actien en calidad de visitantes de Jas areas de fabricacion, deberén
cumplir con las medidas de proteccion y sanitarias estipuladas en la presente reglamentacion,
para lo cual la empresa debe proveer los elementos necesarios.

RESOLUCION 240 DE 2013: Articulo 17 Numeral 18, 20, Articulo 130 Numeral 21.2
RESOLUCION 242 DE 2013: Articulo 16 Numeral 18, 20, Articulo 55 Numeral 21.2

Numeral 34. EL ESTABLECIMIENTO CUENTA CON UN PLAN DE CAPACITACION
CONTINUO Y PERMANENTE PARA EL PERSONAL MANIPULADOR ACORDE CON LAS
ACTIVIDADES QUE SE REALIZAN, EL CUAL TIENE UNA DURACION DE POR LO MENOS
10 HORAS ANUALES CERTIFICADAS POR LA ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD O UN
PARTICULAR AUTORIZADO POR ESTA Y CONTIENE TEMAS RELACIONADOS CON
BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA Y PRACTICAS HIGIENICAS. Infringiendo lo
establecido en el Articulo 67 Numeral 21.3, Articulo 89 Numeral 2, 3 de la Resolucion 3009 de
2010, Articulo 130 Numeral 21.3, Articulo 132 Numeral 4 de la Resoluciéon 240 de 2013,
Articulo 55 Numeral 21.2, Articulo 57 Numeral 1 de la Resolucion 242 de 2013.

ARTICULO 67 DE LA RESOLUCION 3009 DE 2010. REQUISITOS ESPECIFICOS DE LOS
EXPENDIOS. ‘

21.3. Cumplir coh las condiciones de capacitacié'n establecidas en el articulo 69 de la presente
resolucion.

ARTICULO 69 DE LA RESOLUCION 3009 DE 2010. CAPACITACION. Todo éstab/ecim/‘ento
dedicado al expendio y almacenamiento de carne y Su transporte, deben cumplir con los

siguientes requisitos establecidos para los manipuladores de alimentos:

1. El manipulador de alimentos debe ser capacitado para realizar las actividades que estén
bajo su responsabilidad.

2. La capacitacion para cada manipulador debera ser de minimo 10 horas anuales certificadas
por una entidad territorial de salud o particulares autorizados.

RESOLUCION 240 DE 2013: Articulo 130 Numeral 21 .3, Articulo 132 Numeral 4.
RESOLUCION 242 DE 2013: Articulo 55 Numeral 21 .2, Articulo 57 Numeral 1.
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NUMERAL 35. EL PLAN DE CAPACITACION CONTIENE: METODOLOGIA, DURACION,
RESPONSABLES, CRONOGRAMA, TEMAS A TRATAR Y EVALUACION DEL IMPACTO.
Infringiendo presuntamente lo establecido en el Articulo 67 Numeral 21.3, Articulo 69 Numeral
3 de la Resolucién 3009 de 2010, Articulo 130 Numeral 21.3, Articulo 132 Numeral 1 de la
Resolucion 240 de 2013, Articulo 55 Numeral 21.2, Articulo 57 Numeral 4 de la Resolucion
242 de 2013. '

ARTICULO 67 DE LA RESOLUCION 3009 DE 2010. REQUISITOS ESPECIFICOS DE LOS
EXPENDIOS. '

21.3. Cumplir con las condiciones de capacitacion establecidas en el articulo 69 de la presente
resolucion.

ARTICULO 69 DE LA RESOLUCION 3009 DE 2010. CAPACITACION. Todo establecimiento
dedicado al expendio y almacenamiento de carne y su transporte, deben cumplir con los
siguientes requisitos establecidos para los manipuladores de alimentos:

3. El plan de capacitaciéon para estos manipuladores de alimentos se debe desarrollar e
implementar teniendo en cuenta:

3.1. Cuando el plan de capacitacion se realice a través de personas naturales o juridicas
diferentes a la autoridad sanitaria, estas deberan contar con la autorizacion de ella. Para este
efecto se debe cumplir con los siguientes requisitos:

3.1.1. Ser profesionales con formacion en ciencias de los Alimentos y afines, con experiencia
en el area de carnes minimo de dos afios. :

3.1.2. Inscribirse ante la autoridad competénte correspondiente para lo cual debe cumplir con
los siguientes requisitos:

RESOLUCION 240 DE 2013: Articulo 130 Numeral 21.3, Articulo 132 Numeral 1.
RESOLUCION 242 DE 2013: Articulo 55 Numeral 21.2, Articulo 57 Numeral 4.

Numeral 36. LOS MANIPULADORES DE ALIMENTOS COMPRENDEN LOS PUNTOS
CRITICOS DE LAS ACTIVIDADES QUE ESTAN BAJO SU RESPONSABILIDAD, LA
IMPORTANCIA DE SU MONITOREO, ADEMAS DE CONOCER LOS LIMITES CRITICOS Y
LAS ACCIONES CORRECTIVAS A TOMAR CUANDO EXISTAN DESVIACIONES.
Infringiendo lo establecido en el Articulo 67 Numeral 21.3, Articulo 69 Numeral 1, 6 de la
Resolucion 3009 de 2010, Articulo 130 Numeral 21.3, Articulo 132 Numeral 4 de la Resolucion
240 de 2013, Articulo 55 Numeral 21.2, Articulo 57 Numeral 4 de la Resolucién 242 de 2013.

ARTICULO 69 DE LA RESOLUCION 3009 DE 2010. CAPACITACION. Todo establecimiento
dedicado al expendio y almacenamiento de carne y su transporte, deben cumplir con los
siguientes requisitos establecidos para los manipuladores de alimentos:

1. El manipulador de alimentos debe ser capacftado para realizar las actividades que estan
bajo su responsabilidad.

6. El manipulador de carne debe ser éntrenado para comp_rénder y manejar el control de los
puntos criticos que estan bajo su responsabilidad y la importancia de su vigilancia o monitoreo,
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ademas, debe conocer los limites criticos y las acciones correctivas a tomar cuando existan
desviaciones en dichos limites. -

RESOLUCION 3009 DE 2010: Articulo 67 Numeral 21.3 _
RESOLUCION 240 DE 2013: Articulo 130 Numeral 21.3, Articulo 132 Numeral 4.
RESOLUCION 242 DE 2013: Articulo 55 Numeral 21.2, Articulo 57 Numeral 4.

CARGO CUARTO: REQUISITOS HIGIENICOS.

Numeral 37. EL ESTABLECIMIENTO VERIFICA LAS CONDICIONES HIGIENICO
SANITARIAS DEL SISTEMA DE TRANSPORTE DURANTE LA RECEPCION DE CANALES,
SUS PARTES Y/O PRODUCTOS CARNICOS COMESTIBLES Y COMO EVIDENCIA DE
ELLO CUENTA CON LOS REGISTROS DE LA ACTIVIDAD. Infringiendo lo establecido en el
Articulo 36 Numeral 3 del Decreto 1500 de 2007, Articulo 67 Numeral 28 de la Resolucion
3009 de 2010, Articulo 130 Numeral 28 de la Resolucién 240 de 2013, Articulo 55 Numeral 28
de la Resolucién 242 de 2013. :

ARTICULO 36 DEL DECRETO 1500 DE 2007. ALMACENAMIENTO Y EXPENDIO. Todo
establecimiento que almacene o expenda productos cérnicos comestibles y derivados cérnicos
debera:

3. Adquirir carne, productos carnicos comestibles y derivados carnicos de proveedores que se
encuentren autorizados y registrados. ante la autoridad sanitaria competente y que hayan
entregado ‘el producto a la temperatura reglamentada, transportado en vehiculos que
garanticen el mantenimiento de la misma. :

ARTICULO 67 DE LA RESOLUCION 3009 DE 2010, REQUISITOS ESPECIFICOS DE LOS
EXPENDIOS. : ' _

28. Antes de recibir el producto en el establecimiento se debera verificar el cumplimiento de
las condiciones higiénico sanitarias del sistema de transporte empleado.

RESOLUCION 240 DE 2013: Articulo 130 Numeral 28.
RESOLUCION 242 DE 2013: Articulo 55 Numeral 28.

Numeral 40. LOS EMPAQUES NO SE ENCUENTRAN DETERIORADOS, SE ALMACENAN
DE FORMA ORDENADA, PROTEGIDOS Y SON INSPECCIONADOS ANTES DE SU USO
EVITANDO ASi EL RIESGO DE CONTAMINACION. Infringiendo presuntamente lo
establecido en el Articulo 42 Numeral 9 del Decreto 1500 de 2007, Articulo 67 Numeral 32 de
la Resolucién 3009 de 2010, Articulo 130 Numeral 32 de la Resolucién 240 de 2013, Articulo
55 Numeral 31 de la Resolucién 242 de 2013.

ARTICULO 42 DEL DECRETO 1500 DE 2007, REQUISITOS DE EMPAQUE Y ETIQUETADO.
Para realizar las actividades de empaque y etiquetado, se deberan tener en cuenta los
siguientes requisitos: ’

9. Los materiales de envase, empaque y embalaje deberan ser de primer uso y fabricados

sobre la base de productos que no alteren las caracteristicas organolépticas de la carne,
productos cérnicos comestibles y derivados cdrnicos, que no transmitan a los mismos,
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sustancias nocivas para la salud de las personas y que sean resistentes a la manipulacion, al
transporte y deberan manejarse y almacenarse en forma higiénica.

ARTICULO 67 DE LA RESOLUCION 3009 DE 2010. REQUISITOS ESPECIFICOS DE LOS
EXPENDIOS.

32. Los empaques deben disponerse de forma ordenada, de manera que se minimice su
deterioro y protegidos de tal forma que se evite su contaminacioén. Se deben inspeccionar
antes de su uso para evitar cualquier riesgo de contaminacion.

RESOLUCION 240 DE 2013: Articulo 130 Numeral 32
RESOLUCION 242 DE 2013: Articulo 55 Numeral 31

Numeral 42. EL ESTABLECIMIENTO CUENTA CON TERMOMETROS PARA LA MEDICION
DE LAS TEMPERATURAS DE LA CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS COMESTIBLES.
Infringiendo lo establecido en el Articulo 8 paragrafo 1 del Decreto 1500 de 2007, Articulo 67
Numeral 27 de la Resolucion 3009 de 2010, Articulo 129 Numeral 4 de la Resolucion 240 de
2013, Articulo 22 Numeral 2.2, Articulo 54 Numeral 5, Articulo 55 Numeral 32 de la Resolucién
242 de 2013.

ARTICULO 8 DEL DECRETO 1500 DE 2007. CADENA DE FRIO. Con el fin de garantizar la
inocuidad de la carne, productos cérnicos comestibles y los derivados carnicos destinados
para el consumo humano, todo eslabon de la cadena alimentaria debe garantizar la
temperatura de refrigeracién o congelacion en las etapas del proceso a partir de la planta de
beneficio, en el desposte, desprese, empaque, procesamiento, almacenamiento, transporte,
distribucién, comercializacién, expendio, importacién y exportacion, de tal forma que se
asegure su adecuada conservacion hasta el destino final.

PARAGRAFO 1. La planta de beneficio, es responsable de que la carne y los productos
carnicos comestibles alcancen la temperatura de enfriamiento. A partir de aqui, los demas
eslabones de la cadena, transporte y expendio, deberan conservar la temperatura del
producto.

ARTICULO 67 DE LA RESOLUCION 3009 DE 2010. REQUISITOS ESPECIFICOS DE LOS
EXPENDIOS. Todo establecimiento dedicado al expendio de carne, debe garantizar la
continuidad de la cadena de frio, para lo cual cumplira ademas de lo sefialado para expendios
en el Capitulo VI del Titulo I del Decreto 1500 de 2007, modificado por los Decretos 2965 de
2008, 2380, 4131 y 4974 de 2009, los s:gu:entes reqU/SItos

27. Contar con indicadores y sistema de registro de temperaturas, que se deben mantener
actualizados y puedan ser revisados por las attoridades sanitarias competentes.
RESOLUCION 240 DE 2013: Articulo 129 Numeral 4. :

RESOLUCION 242 DE 2013: Articulo 22 Numeral 2.2, Articulo 54 Numeral 5, Articulo 55
Numeral 32

Numeral 43. EL ESTABLECIMIENTO LLEVA REGISTROS QUE PERMITAN EVIDENCIAR
QUE SE REALIZA MONITOREO DE LA TEMPERATURA DE REFRIGERACION O
CONGELACION DE LOS PRODUCTOS. Infringiendo lo establecido en el Articulo 8 Paragrafo
1 del Decreto 1500 de 2007, Articulo 17 Numeral 3.3.2.2 literal b de la Resolucién 3009.de
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2010, Articulo 130 numeral 27 de la Resolucién 240 de 2013, Articulo 55 Numeral 27 de la
Resolucion 242 de 2013. ’

ARTICULO 8 DEL DECRETO 1500 DE 2007. CADENA DE FRIO. Con el fin de garantizar la
inocuidad de la carne, productos cérnicos comestibles y los derivados cérnicos destinados
para el consumo humano, todo eslabén de la cadena alimentaria debe garantizar la
temperatura de refrigeracién o congelacién en las etapas del proceso a partir de Ia planta de
beneficio, en el desposte, desprese, empaque, procesamiento, almacenamiento, transporte,
distribucién, comercializacién, expendio, importacién y exportacién, de tal forma que se
asegure su adecuada conservacién hasta el destino final. '

PARAGRAFO 1. La planta de beneficio, es responsable de que la carne y los productos
carnicos comestibles alcancen la temperatura de enfriamiento. A partir de aqui, los demas

eslabones de la cadena, transporte y expendio, deberén conservar la temperatura del
producto.

ARTICULO 17 DE LA RESOLUCION 3009 DE 2010. REQUISITOS DE LAS
INSTALACIONES, EQUIPOS Y UTENSILIOS EN LAS PLANTAS DE BENEFICIO. Estos
requisitos se establecen de acuerdo con las operaciones que se realizan en el establecimiento
en sus diferentes areas, asi:

3.3.2.2. Requisitos de los equipos y utensilios:

b. Se debe disponer de equipos de medicién adecuados para el control de las variables del
proceso, debidamente calibrados y en las escalas requeridas por el proceso.

Articulo 130 numeral 27 de la Resolucién 240 de 2013.
Articulo 55 Numeral 27 de la Resolucién 242 de 2013. ,

Numeral 46. LOS DIFUSORES DE LOS CUARTOS DE ALMACENAMIENTO NO FILTRAN
AGUA SOBRE LOS PRODUCTOS NI GENERA EMPOZAMIENTO EN SU INTERIOR.
Infringiendo lo establecido en el Articulo 17 Numeral 3.3.2.2 literal b de |a Resolucién 3009 de
2010, Articulo 129 Numeral 6 de la Resolucion 240 de 2013, Articulo 54 Numeral 7 de la
Resolucién 242 de 2013. '

ARTICULO 17 DE LA RESOLUCION 3009 DE 2010. REQUISITOS DE LAS
INSTALACIONES, EQUIPOS Y UTENSILIOS EN LAS PLANTAS DE BENEFICIO. Estos
requisitos se establecen de acuerdo con las operaciones que se realizan en el establecimiento
en sus diferentes areas, asi: : '

Numeral 3.3.2.2, literal b. Se debe disponer de equipos de medicién adecuados para el control
de las variables del proceso, debidamente calibrados y en las escalas requeridas por el
proceso.

ARTICULO 129 DE LA RESOLUCION 240 DE 2013. ALMACENAMIENTO DE CARNE Y
PRODUCTOS CARNICOS COMESTIBLES. Todo establecimiento  dedicado  al
almacenamiento de carne y productos cérnicos comestibles, debe garantizar la continuidad de
la cadena de frio y ademés, de los requisitos establecidos en el Capitulo VI del Titulo Il del
Decreto 1500 de 2007, o la norma que lo modifique, adicione o sustituya, cumplira los

siguientes:
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6. El agua procedente de los difusores debe ser canalizada mediante tubos hacia los
desagles.

RESOLUCION 242 DE 2013; Articulo 54 Numeral 7

Numeral 50. LAS MATERIAS PRIMAS, ENVASES, EMPAQUES, ENVOLTURAS SE
ENCUENTRAN ALMACENADOS DE MANERA QUE SE EVITA SU CONTAMINACION Y SE
ASEGURA SU CORRECTA CONSERVACION. Infrlnglendo lo establecido en el Articulo 67
Numeral 32 de la Resolucién 3009 de 2010, Articulo 130 Numeral 32 de la Resolucion 240 de
2013, Articulo 55 Numeral 31 de la Resolucion 242 de 2013. '

ARTICULO 67. REQUISITOS ESPECIFICOS DE LOS EXPENDIOS. Todo establecimiento
dedicado al expendio de carne, debe garantizar la continuidad de la cadena de frio, para lo
cual cumplird ademas de lo sefialado para expendios en el Capitulo VI del Titulo Il del Decreto
1500 de 2007, modificado por los Decretos 2965 de 2008, 2380, 4131 y 4974 de 2009, los
siguientes requisitos:

32. Los empaques deben disponerse de forma ordenada, de manera que se minimice su
deterioro y protegidos de tal forma que se evite su contaminacién. Se deben inspeccionar
antes de su uso para evitar cualquier riesgo de contaminacion.

F\’ESOLUCIQN 240 DE 2013: Articulo 130 Numeral 32°
RESOLUCION 242 DE 2013: Articulo 55 Numeral 31

CARGO QUINTO. SANEAMIENTO:

Numeral 54. EL ESTABLECIMIENTO CUENTA CON LOS SISTEMAS DE DESAGUE QUE
PERMITAN LA EVACUACION RAPIDA Y EFICIENTE DE LOS RESIDUOS LIQUIDOS.
Infringiendo lo establecido en el Articulo 26 Numeral 1.1.9 del Decreto 1500 de 2007, Articulo
67 Numeral 11.1 de la Resoluciéon 3009 de 2010, Articulo 130 Numeral 11.1 de la Resolucién
240 de 2013, Articulo 55 Numeral 11.1 de la Resolumon 242 de 2013.

ARTICULO 26 DEL DECRETO 1500 DE 2007. -SISTEMA DE ASEGURAMIENTO DE LA
INOCUIDAD. El Sistema determinara las condiciones bajo las cuales se obtiene la carne, los
productos cérnicos comestibles y los derivados cdarnicos y estara conformado por los
siguientes requisitos: : '

1.1.9 Manejo de residuos liquidos y solidos. Para el manejo de los residuos generados en los
procesos internos, todos los establecimientos de que trata el presente capitulo, deberan contar
con instalaciones, elementos, areas y proced/m/entos tanto escritos como implementados que
garanticen una eficiente labor de separacion, recoleccién, conduccion, transporte interno,
almacenamiento, evacuacion, transporte externo y disposicion final de los mismos y deberan
contar con registros para su verificacion. Este programa, se desarrollaré cumpliendo con los
lineamientos establecidos en el presente decreto y la legislacién ambiental vigente.

ARTICULO 67 DE LA RESOLUCION 3009 DE 2010. REQUISITOS ESPECIFICOS DE LOS
EXPENDIOS. Todo establecimiento dedicado al expendio de carne, debe garantizar la
continuidad de la cadena de frio, para lo cual cumplird ademas de lo sefialado para expendios
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en el Capitulo VI del Titulo I del Decreto 1500 de 2007, modificado por los Decretos 2965 de
2008, 2380, 4131 y 4974 de 2009, los siguientes requisitos:

11.1. Permitir la evacuacion contintia de aguas residuales sin que se genere empozamiento o
estancamiento. :

ARTICULO 130 DE LA RESOLUCION 240 DE 2013. REQUIS/TOS ESPECIFICOS DE LOS
EXPENDIOS. Todo establecimiento dedicado al expendio de carne y productos carnicos
comestibles debe garantizar la continuidad de la cadena de frio, (...).

11.1. Permitir la evacuacién continua de aguas residuales sin que se genere empozamiento o
estancamiento.

-RESOLUCION 242 DE 2013: Articulo 55 Numeral 11.1

Numeral 55. EL ESTABLECIMIENTO CUENTA CON LOS RECIPIENTES PARA LA
DISPOSICION TEMPORAL DE LOS RESIDUOS SOLIDOS, DE MATERIAL LAVABLE Y
DESINFECTABLE, DEBIDAMENTE TAPADOS Y SE ENCUENTRAN ALEJADOS DEL LIGAR
DONDE SE MANIPULEN LOS ALIMENTOS. Infringiendo lo establecido en Articulo 67
Numeral 20.2 de la Resolucién 3009 de 201, Articulo 130 Numeral 20.2 de |a Resolucion 240
de 2013, Articulo 55 Numeral 20.2 de la Resolucién 242 de 2013,

ART/'CULO 67 DE LA RESOLUCION 3009 DE 2010. REQUISITOS ESPECIFICOS DE LOS
EXPENDIOS. Todo establecimiento dedicado al expendio de carne, debe garantizar la
continuidad de la cadena de frio, (...).

20.2 Los recipientes utilizados para almacenar los residuos seran construidos en material
lavable y desinfectable.

RESOLUCION 240 DE 2013: Articulo 130 Numeral 20.2
RESOLUCION 242 DE 2013: Articulo 55 Numeral 20.2

Numeral 56. LOS RESIDUOS SOLIDOS SE DISPONEN DE FORMA QUE SE EVITA LA
CONTAMINACION DE LOS PRODUCTOS, AREAS DONDE SE MANIPULEN O DE LOS
EQUIPOS Y UTENSILIOS. Infringiendo Io establecido en el Articulo 26 Numeral 1.1.9 del
Decreto 1500 de 2007, Articulo 67 Numeral 20.1 de la Resolucion 240 de 2013, Articulo 55

Numeral 20.1 de la Resolucién 242 de 2013.

ARTICULO 26 DEL DECRETO 1500 DE 2007. SISTEMA DE ASEGURAMIENTO DE LA
INOCUIDAD. EI Sistema determinaré las condiciones bajo las cuales se obtiene la carne, los

productos cérnicos comestibles y los derivados cérnicos y estard conformado por los
siguientes requisitos: '

1.1.9 Manejo de residuos liquidos y sélidos. Para el manejo de los residuos generados en los
procesos internos, todos los establecimientos de que trata el presente capitulo, deberén contar
con instalaciones, elementos, éreas y procedimientos tanto escritos como implementados que
garanticen una eficiente labor de separacion, recoleccion, conduccién, transporte interno,
almacenamiento, evacuacion, transporte externo y disposicién final de los mismos y deberén
contar con registros para su verificacién. Este programa, se desarrollara cumpliendo con los
lineamientos establecidos en el presente decreto y la legislacién ambiental vigente.
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RESOLUCIQN 240 DE 2013; Articulo 67 Numeral 20.1
RESOLUCION 242 DE 2013: Articulo 55 Numeral 20.1

Numeral 58. EL ESTABLECIMIENTO REALIZA LAS OPERACIONES DE LIMPIEZA Y
DESINFECCION A LAS INSTALACIONES, EQUIPOS Y UTENSILIOS, EVITANDO LA
CREACION DE CONDICIONES INSALUBRES QUE PUEDAN CONTAMINAR EL ALIMENTO.
EN CASO DE CONTAR CON SISTEMA DE VENTILACION, SE LIMPIA PERIODICAMENTE
PARA EVITAR LA ACUMULACION DE POLVO. LAS SUSTANCIAS Y UTENSILIOS PARA
LAS LABORES DE LIMPIEZA Y DESINFECCION SE ALMACENAN DE FORMA QUE SE
EVITA LA CONTAMINACION DE LA CARNE Y LOS PRODUCTOS CARNICOS
COMESTIBLES. Infringiendo lo establecido en el Articulo 26 Numeral 1.1.12 del Decreto 1500
de 2007, Articulo 87 Numeral 12 de la Resolucion 3009 de 2010, Articulo 130 Numeral 12 de
la Resolucion 240 de 2013, Articulo 55 Numeral 12, 38 de la Resolucion 242 de 2013.

ARTICULO 26 DE LA RESOLUCION 3009 DE 2010. SISTEMA DE ASEGURAMIENTO DE
LA INOCUIDAD. El Sistema determinara las condiciones bajo las cuales se obtiene la carne,
los productos cérnicos comestibles y los derivados cérnicos y estara conformado por los
siguientes requisitos:

1.1.12. Operaciones sanitarias. Toda planta de beneficio, desposte, desprese y derivados
cérnicos debera realizar las operaciones sanitarias que comprenden la limpieza y desinfeccion
que se aplican a las superficies de las instalaciones, utensilios y equipos utilizados en el
establecimiento, que no tienen contacto con el alimento, para evitar la creacion de condiciones
insalubres y su contaminacion. Estas operaciones deberén contar con procedimientos,
documentados, cronograma de ejecucion y registros, los cuales estaran a disposicion de la
autoridad sanitaria para su verificacion y control. Las sustancias quimicas empleadas en la
limpieza y desinfeccién deberan cumplir la legislacion que al respecto se expida sobre la
materia.

ARTICULO 67. REQUISITOS ESPECIFICOS DE LOS EXPENDIOS. Todo establecimiento
dedicado al expendio de carne, debe garantizar la continuidad de la cadena de frio. (...).

12. Si cuenta con sistema de ventilacién, éste debe limpiarse periédicamente para prevenir la
acumulacion de polvo. : '

RESOLUCIQN 240 DE 2013; Articulo 130 Numeral 12
RESOLUCION 242 DE 2013: Articulo 55 Numeral 12, 38

Numeral 59. EL ESTABLECIMIENTO REALIZA LAS ACTIVIDADES DE DESPRESE,
DESHUESADO Y/O FILETEADO, CUENTA CON SECCION O AREA CUYA UBICACION,
CONSTRUCCION Y DISENO ES ACORDE AL VOLUMEN DEL PRODUCTO MANEJADO,
EVITANDO LA CONTAMINACION DEL PRODUCTO. EN CASO DE CONTAR CON UN AREA
PARA ESTE FIN SE MANTIENE A UNA TEMPERATURA MAXIMA DE 12°C DURANTE EL
DESARROLLO DE DICHAS ACTIVIDADES. SI REALIZA ACTIVIDAD SECUNDARIA DE
DESPOSTE DE CANALES (INCLUIDAS MEDIAS, CUARTOS Y OCTAVOS DE CANAL)
CUENTA CON UN AREA QUE GARANTICE EL MANTENIMIENTO DE LA TEMPERATURA,
CON DIMENSIONES SUFICIENTES PARA PERMITIR LA ADECUADA MANIPULACION DE
MANERA QUE NO SE PRODUZCA LA CONTAMINACION DEL PRODUCTO. Infringiendo lo
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ARTICULO 130 DE LA RESOLUCION 242 DE 2013, REQUISITOS ESPECIFICOS DE LOS
EXPENDIOS. Todo- establecimiento dedicado al expendio de carne y productos cérnicos
comestibles debe garantizar la continuidad de ia cadena de frio, {(...).

1. Funcionar y mantenerse en forma tal que no se generen condiciones insalubres y se evite
la contaminacién del producto.

2. Su construccion debe ser sdlida, estar en buen estado de conservacion y tener dimensiones
suficientes para permitir la adecuada manipulacion, el manejo y almacenamiento de la carne
y productos cérnicos comestibles, de manera que no se produzca la contaminacién del
producto

DECRETO 1500 DE 2007: Articulo 8 parégrafo 1

Numeral 60. CUENTA CON UN PROGRAMA DOCUMENTADO DE MANTENIMIENTO DE
INSTALACIONES Y EQUIPOS, EL CUAL INCLUYE LAS ACTIVIDADES DE MONITOREOQ,
REGISTRO Y VERIFICACION. Infringiendo lo establecido en el Articulo 26 Numeral 1.2.1 del
Decreto 1500 de 2007.

ARTICULO 26 DEL DECRETO 1500 DE 2007. SISTEMA DE ASEGURAMIENTO DE LA
INOCUIDAD. EI Sistema determinara las condiciones bajo las cuales se obtiene la carne, los
productos carnicos comestibles y los derivados cérnicos y estara conformado por los
siguientes requisitos:

1.2.1. Programa de Mantenimiento de equipos e instalaciones. Toda planta de beneficio,
desposte, desprese y derivados cérnicos debe disefiar e implementar un programa
documentado de mantenimiento de instalaciones y equipos. Este programa incluird las
actividades de monitoreo, registro y verificacion por parte del establecimiento respectivo,
garantizando las condiciones adecuadas para la operacion del mismo.

Numeral 61. CUENTA CON LOS SOPORTES DEL RECONOCIMIENTO MEDICO QUE
ACREDITE SU APTITUD PARA MANIPULAR ALIMENTOS CON UNA VIGENCIA MAXIMA

~ DE UN ANO. Infringiendo lo establecido en el Articulo 26 Numeral 1.1.13 del Decreto 1500 de
2007, Articulo 15 Numeral 1, Articulo 67 Numeral 21.2 de la Resolucién 3009 de 201 0, Articulo
14 Numeral 1, Articulo 15 de la Resolucién 240 de 2013, Articulo 13 Numeral 1, Articulo 14 de
la Resolucién 242 de 2013. '

ARTICULO 26 DEL DECRETO 1500 DE 2007. SISTEMA DE ASEGURAMIENTO DE LA
INOCUIDAD. EI Sistema determinara las condiciones bajo las cuales se obtiene la carne, los

productos cérnicos comestibles y los derivados carnicos y estara conformado por los
siguientes requisitos:

1.1.13. Personal manipulador. Todas las plantas de beneficio, desposte, desprese y derivados
carnicos deben garantizar que el personal manipulador cumpla con las condiciones de estado
de salud, capacitacion, dotacién y précticas higiénicas para evitar la contaminacién del
producto y creacién de condiciones insalubres. Queda prohibida la permanencia de personal
ajeno a las labores del establecimiento en el lugar donde se procese carne, productos cérnicos
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comestibles y derivados carnicos. Los visitantes autorizados, deberan cumplir con las normas
de higiene y seguridad establecidas. Todo establecimiento de que trata el presente capitulo
debe garantizar cumplimiento de programas de salud ocupacional y seguridad industrial.

ARTICULO 15 DE LA RESOLUCION 3009 DE 2010. PERSONAL MANIPULADOR. Todas las
personas que trabajan en contacto directo con los animales, la carne, productos carnicos no
comestibles, superficies en contacto con los productos 'y los materiales de empaque deben
cumplir con los siguientes requisitos:

1. Estado de Salud. El personal manipulador debe acreditar su aptitud para manipular
alimentos, mediante reconocimiento médico soportado por el examen fisico clinico (...).

ARTICULO 67 DE LA RESOLUCION 3009 DE 2010. REQUISITOS ESPECIFICOS DE LOS
EXPENDIOS. 21.2. Lo establecido en el articulo 15, con excepcion de los numerales 2 y 3.4
de ese articulo.

Resolucién 240 de 2013: Articulo 14 Numeral 1, Articulo 15.
Resolucién 242 de 2013: Articulo 13 Numeral 1, Articulo 14.

Numeral 62. CUENTA CON PROGRAMA DE PROVEEDORES EN EL QUE SE IDENTIFICAN
LOS PROVEEDORES DE CANALES, SUS PARTES Y/O PRODUCTOS CARNICOS
COMESTIBLES, ASi COMO LOS INSUMOS Y MATERIALES DE EMPAQUE. S| EL
ESTABLECIMIENTO REALIZA LAS ACTIVIDADES DE DESPRESE, DESHUESE O
FILETEO, MANTIENE LA IDENTIFICACION DEL PRODUCTO HASTA SU VENTA.
Infringiendo lo establecido en el Articulo 26 Numeral 1.2.2 del Decreto 1500 de 2007, Articulo
22 Numeral 3.3, Articulo 55 Numeral 32 de la Resolucién 242 de 2013.

ARTICULO 26 DEL DECRETO 1500 DE 2007. SISTEMA DE ASEGURAMIENTO DE LA
INOCUIDAD. El Sistema determinaré las condiciones bajo las cuales se obtiene la carne, los
productos cérnicos comestibles y los derivados cérnicos y estara conformado por los
siguientes requisitos:

1.2.2. Programa de proveedores. Cada planta de beneficio, desposte, desprese y derivados
carnicos disefiaré e implementara un programa de proveedores para controlar los animales,
materias primas, insumos y material de empaque, el cual debera incluir: procedimientos de
evaluacion y seguimiento de los proveedores, de forma que cumplan con los requisitos
sanitarios; listas de proveedores aprobados con su identificacion, criterios de aceptacion y
rechazo para cada uno de los productos que ingresen al establecimiento. Este programa sera
verificado por la autoridad sanitaria competente. . .- - -

ARTICULO 22 DE LA RESOLUCION 242 DE 2013. AREA DE DESPRESE Y EMPAQUE. Las
plantas de desprese, deshuese y fileteado y las de beneficio que realicen estas actividades,
deben cumplir ademds de los estandares de ejecucion sanitaria, los siguientes requisitos:

3.3 Se debe garantizar la identificacion del producto- a fin de mantener la trazabilidad del
mismo. : _ : o

ARTICULO 55 DE LA RESOLUCION 242 DE 2013. REQUISITOS ESPECIFICOS DE LOS
EXPENDIOS. Todo establecimiento dedicado al expendio de canales, sus partes y los
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productos carnicos comestibles de aves, debe garantizar la continuidad de la cadena de frio

(...)

32. Cuando en el expendio se realicen actividades de desprese o almacenamiento de
producto, ' las secciones respectivas deberén cumplir con los requisitos especificos
establecidos en la presente resolucién para dicha operacion.

Numeral 63. CUENTA CON UN PROGRAMA PARA PREVENIR LA CRIA Y REFUGIO DE
PLAGAS, CON ENFOQUE DE CONTROL | INTEGRAL, SOPORTADO CON UN
DIAGNOSTICO INICIAL, INDICANDO LAS MEDIDAS DE SEGUIMIENTO A LAS
ACTIVIDADES Y SOPORTADAS POR REGISTROS. Infringiendo lo establecido en el Articulo
- 26 Numeral 1.1.8 del Decreto 1500 de 2007.

ARTICULO 26 DEL DECRETO 1500 DE 2007. SISTEMA DE ASEGURAMIENTO DE LA
INOCUIDAD. EI Sistema determinaré las condiciones bajo las cuales se obtiene la carne, los
productos cérnicos comestibles y los derivados carnicos y estara conformado por los
siguientes requisitos:

1.1.8 Control integrado de plagas. Toda planta de beneficio, desposte, desprese y derivados
carnicos debera establecer e implementar un programa permanente para prevenir el refugio y
la cria de plagas, con enfoque de control integral, soportado en un diagndstico inicial y medidas
ejecutadas con seguimiento continuo, las cuales estaran documentadas y contaran con los
registros para su verificacion. '

Numeral 64. CUENTA CON UN PROGRAMA DE MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS Y
LIQUIDOS QUE GARANTICEN UNA EFICIENTE SEPARACION, RECOLECCION,
CONDUCCION, ALMACENAMIENTO, EVACUACION Y DISPOSICION FINAL, SOPORTADO
MEDIANTE REGISTROS PARA LA VERIFICACION DE LAS MENCIONADAS ACTIVIDADES.

Infringiendo lo establecido en el Articulo 26 Numeral 1.1.9 del Decreto 1500 de 2007,

ARTICULO 26 DEL DECRETO 1500 DE 2007. SISTEMA DE ASEGURAMIENTO DE LA
INOCUIDAD. EI Sistema determinara las condiciones bajo las cuales se obtiene la carne, los
productos cérnicos comestibles y los derivados carnicos y estara conformado por los
siguientes requisitos: '

1.1.9 Manejo de residuos liquidos y sélidos. Para el manejo de los residuos generados en los
procesos.internos, todos los establecimientos de que trata el presente capitulo, deberén contar
con instalaciones, elementos, areas y procedimientos tanto escritos como implementados que
garanticen una eficiente labor de separacién, recoleccion, conduccién, transporte interno,
almacenamiento, evacuacion, transporte externo y disposicién final de los mismos y deberén
contar con registros para su verificacién. Este programa, se desarrollaré cumpliendo con los
lineamientos establecidos en el presente decreto y la iegislacién ambiental vigente.

Numeral 65. CUENTA CON UN PROGRAMA DOCUMENTADO PARA GARANTIZAR QUE
EL AGUA SEA DE CALIDAD POTABLE Y CUMPLA CON LA NORMATIVIDAD VIGENTE EN
LA MATERIA. Infringiendo lo establecido en el Articulo 26 Numeral 1.1.11 del Decreto 1500
de 2007

ARTICULO 26 DEL DECRETO 1500 DE 2007 SISTEMA DE ASEGURAM/ENTO DE LA
INOCUIDAD. El Sistema determinara las condiciones bajo las cuales se obtiene la carne, los

TELEFONO CONMUTADOR (60 + 8) 6345913
CODIGO: AP4-F10 Marque seglin corresponda: Dependencias Palacio Municipal opcion 1, Sedes Externas opcién 2
VERSION: 11 DIAGONAL 15 N° 15-21 YOPAL ~ CASANARE Cédigo Postal 850001

FECHA DE APROBAC|ONZ 10/02/2025 www.yopal-casanare.qov.co Email: contactenos@yopal-casanare.qov.co ""“"“"““""“"
Pagina 30 de 40 LAT-0969




Alcaldia Municipal |

de Yopal

RESOLUCION

productos cérnicos comestibles y los derivados cérnicos y estara conformado por los
siguientes requisitos:

1.1.11 Calidad de agua. Toda planta de beneficio, desposte, desprese y derivados carnicos
deberé disefiar e implementar un programa documentado de calidad de agua para garantizar
que ésta sea de calidad potable y cumpla con la normatividad vigente sobre la materia. Este
programa incluird las actividades de monitoreo, registro y verificacién por parte del
establecimiento respectivo, los cuales deberan estar documentados y contar con registros para
su verificacién, sin perjuicio de las competencias de las autoridades sanitarias y ambientales
en la materia.

En tal sentido, al realizar la valoracién integral del acervo probatorio, ésta secretaria
garantizando los principios de objetividad, imparcialidad y debido proceso, dando aplicacion a
la valoracion con el principio de la sana critica, determina que con las pruebas documentales
decretadas queda plenamente identificado el incumplimiento de los requisitos minimos
sanitarios necesarios para lograr que el establecimiento investigado el cual almacena o
expenda productos céarnicos comestibles y derivados carnicos debe cumplir, para lograr que
éstos sean inocuos y aptos para el consumo humano, con los cuales se evite el riesgo en la
salud de los consumidores quienes puedes verse afectados por la contaminacién de los
alimentos y las enfermedades que se pueden generar por el consumo de los mismos.

Evidenciada la conducta de infraccién sanitaria por parte de la investigada y antes de
establecer el tipo de sancién a imponer, es necesario analizar los criterios de graduacion de
la sancion contenidos en el articulo 82 y 83 del Decreto 1500 de 2007, conforme se indicio
asi establece la norma:

ARTICULO 82 DEL DECRETO 1500 DE 2007. CIRCUNSTANCIAS AGRAVANTES. Se
consideran circunstancias agravantes de la sancion, las siguientes:

1. Reincidir en la comision de la falta
2. Realizar el hecho con pleno conocimiento de sus efectos dafiosos.
3. Infringir varias disposiciones sanitarias con la misma conducta.

En cuanto al numeral 1) reincidir en la comision de la misma falta: Sea pertinente sefialar que
a la investigada; no se considera la circunstancia agravante.

En cuanto al numeral 2), se observa que sefior YAMID HUMBERTO IBANEZ OCHOA,
identificado con C.C. No. 80.850.233, propietario del establecimiento de comercio CARNES
IBANEZ 1, no realizdé los hechos con pleno conocimiento de sus efectos dafiosos; pero
eventualmente sabia que podia representar un riesgo para la salud publica.

En cuanto al numeral 3), infringir varias disposiciones sanitarias con la misma conducta.
Durante la visita de inspeccion realizada por los funcionarios de la Secretaria de Salud, el dia
27 de julio de 2023, se evidenciaron hallazgos contrarios a las disposiciones sanitarias por lo
que éste Despacho considera que se presenta una posible infraccion a las normas.

Las circunstancias atenuantes seran examinadas una a una para confirmar la pertinencia que
cada una pueda tener en el proceso en estudio.
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ARTICULO 83. CIRCUNSTANCIAS ATENUANTES. Se consideran circunstancias atenuantes
de la sancién, las siguientes: - '

1. El no haber sido sancionado anteriormente o no haber sido objeto de medida sanitaria de
seguridad. '

2. Procurar por iniciativa propia, resarcir el dafio o compensar el perjuicio causado, antes de
la iniciacién del procedimiento sancionatorio.

3. Informar la falta voluntariamente antes de que produzca dafio a la salud individual o colectiva

El no haber sido sancionado anteriormente, haber sido objeto de medida sanitaria de seguridad
0 preventiva por autoridad competente. Consultada la base de datos de los procesos
sancionatorios de la Secretaria, se encontré que sefior YAMID HUMBERTO IBANEZ OCHOA,
‘identificado con C.C. No. 80.850.233, propietario del establecimiento de comercio CARNES

IBANEZ 1, se encontré que la investigado no ha sido ‘objeto de sancién por lo tanto en el
presente caso este criterio no se aplica para agravar la sancion.

De acuerdo a lo sefialado en el numeral 2, es pertinente manifestar de que conformidad con
la nueva visita realizada el dia 25 de mayo de 2023 (folio 13 y 14) y el acta de levantamiento
de medida sanitaria de seguridad suscrita el dia 25 de mayo de 2023, (folio 15), se infiere que
la sefiora MARLY CARDONA VILLAMIZAR, identificada con C.C. No. 1.115.737.560, procuré
enmendar las deficiencias e incumplimientos que fueron evidenciadas en la visita del 11 de
mayo de 2023. Por lo tanto se aplica como atenuante.

Con respecto al numeral 3), sobre la circunstancia atenuante relacionada con informarla falta
voluntariamente antes de que produzca dafio a la salud individual o colectiva, observamos que
no es aplicable, en razén a que la Secretaria tuvo conocimiento de la infraccion sanitaria
mediante la visitas de inspeccién realizadas en las instalaciones del establecimiento de
propiedad del vigilado, de igual forma no reposa en el expediente acta de levantamiento de
medida sanitaria que demostrare acciones de mejora.

De acuerdo con el acervo probatorio analizado, éste Despacho concluye que el sefior YAMID
HUMBERTO IBANEZ OCHOA, identificado con C.C. No. 80.850.233, propietario del
establecimiento de comercio CARNES IBANEZ_ 1, es responsable por el incumplimiento a la
normatividad sanitaria vigente, de que conformidad con el acta de control sanitario y el acta
de aplicacién de medida sanitaria de seguridad suscrita el dia 27 de julio de 2023, poniendo
en riesgo la salud publica de los consumidores. '

Ahora, probada la responsabilidad sanitaria, el articulo 85 del Decreto 1500 de 2007, establece
(...)" El articulo 85 del Decreto 1500 de 2007 establece IMPOSICION DE SANCIONES.
Cuando se haya demostrado la violacién de las disposiciones sanitarias de que trata el
presente decreto, teniendo en cuenta la gravedad del hecho y mediante resolucién motivada
la autoridad sanitaria impondra alguna o algunas de las siguientes sanciones de conformidad
con el articulo 577 de la Ley 09 de 1979, el cual fue modificado por el articulo 98 del decreto
2106 de 2019, el cual sefiala.

Articulo 98. Inicio de proceso sancionatorio. El articulo 577 de la Ley 9 de 1979 quedara asi:

(...)" Articulo 577. Inicio de proceso sancionatorio. La autoridad competente iniciara proceso
sancionatorio en los casos que evidencia una presunta infraccién o violacién al régimen
sanitario. Cuando se trate de productos, establecimientos y/o servicios catalogados de bajo
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riesgo, la apertura del proceso solo se hard cuando ademas de evidenciar la presunta
infraccién, existan indicios frente a la liberacion del producto en el mercado o se haya
determinado al incumplimiento de las medidas sanitarias de seguridad.

Para efectos de clasificar un producto, establecimiento y/o servicio de bajo riesgo, deberan ser
atendidos los criterios, normas y reglamentos formulados a nivel nacional y adaptados a nivel
territorial. '

La entidad encargada de hacer cumplir las disposiciones sanitarias impondra, mediante acto
administrativo, alguna o algunas de las siguientes sanciones, segun la gravedad del hecho.

a. Amonestacion;

b. Multas sucesivas hasta por una suma equivalente a 10. 000 salarios minimos legales diarios
vigentes;

c. Decomiso de productos;

d. Suspension o.cancelacion del registro o de la //cenCIa y :

e. Cierre temporal o definitivo del establec:mlento edificacién o servicio respect/vo

(..).

De acuerdo con el acervo probatorio analizado, este Despacho concluye que el sefior YAMID
HUMBERTO IBANEZ OCHOA, identificado con C.C. No. 80.850.233, propietario del
establecimiento de comercio CARNES IBANEZ 1, ubicado en Carrera 23 No. 8 - 71, Yopal —
Casanare, es responsable por el incumplimiento a la normatividad sanitaria vigente, poniendo
en riesgo la salud publica de los compradores y posteriores consumidores de la carne y
productos carnicos que se comercializaban en su establecimiento de comercio.

CALIFICACION DE LA FALTA

Teniendo en cuenta la normatividad transcrita y los hechos plasmados en los documentos
obrantes en el expediente, se encuentra que YAMID HUMBERTO IBANEZ OCHOA,
identificado con C.C. No. 80.850.233, propietario del establecimiento de comercio CARNES
IBANEZ 1, ubicado en la Carrera 23 No. 8 - 71, Yopal — Casanare, infringi6 las disposiciones
sanitarias de alimentos, estipuladas en la Ley 9 de 1979, Decreto 1500 de 2007, Resolucion
240 de 2013 y Resolucion 242 de 2013, tal y como se indica a continuacién:

CARGO PRIMERO: EDIFICACIONES E INASTALACIONES:

Numeral 3. No Cumple. La construccion impide el ingreso de plagas. Infringiendo lo establecido
en el Articulo 259 de la Ley 9 de 1979.

Numeral 4. No Cumple. El establecimiento tiene el tamafio necesario. para permitir la
manipulacion y almacenamiento de la carne y/o productos carnicos. Infringiendo lo establecido
en el Articulo 67 Numeral 2 de la Resolucién 3009 de 2010, Articulo 130 Numeral 1 de la
Resolucion 0240 de 2013. '

Numeral 5. No Cumple. Las actividades que realiza el establecimiento no generan condiciones
insalubres, que pongan en riesgo la salud y bienestar de la comunidad. Infringiendo lo
establecido en el Articulo 67 Numeral 1 de la Resolucion 3009 de 2010, Articulo 130 Numeral
1 de la Resolucidén 240 de 2013, Articulo 55 Numeral 1 de la Resolucion 242 de 2013.
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.Numeral 9. No Cumple. Los pisos cuentan con la pendiente necesaria para efectos de drenaje.
Infringiendo lo establecido en el Articuio 67 Numeral 4 de Ia Resolucion 3009 de 2010, Articulo
130 Numeral 4 de la Resolucién 240 de 2013, Articulo 55 Numeral 4 de la Resolucion 242 de
2013. e 3 .

Numeral 10. No Cumple: Cuenta con'las tuberias y drenajes debidamente protegidos por
rejillas para la conduccion y recoleccion de aguas residuales. Infringiendo lo establecido en el
Articulo 67 Numeral 11.2 de la Resolucion 3009 de 2010, Articulo 130 Numeral 11.2 de la
Resolucion 240 de 2013, Art 55 Numerai 11.2 de la Resolucién 242 de 2013.

Numeral 11. No Cumple. Las paredes se encuentran construidas en materiales resistentes, no
toxicos, impermeables, lavables, no absorbentes y su superficie es lisa (sin grietas,
rugosidades, asperezas o falta de continuidad.de la superficie). Infringiendo lo establecido en
el Articule 67 Numeral 5 de la Resolucién 3009 de 2010, Articulo 130 Numeral 5 de Ia
- Resoluciéon 240 de 2013, Art 55 Numeral 5 de |a Resolucion 242 de 2013.

Numeral 12. No Cumple. Las uniones entre paredes y de estas con el piso son redondeadas.
Infringiendo lo establecido en el Articulo 67 Numeral 5 de la Resolucién 3009 de 2010, Articulo
130 Numeral 5 de la Resolucion 240 de 2013, Articulo 55 Numeral 5 de la Resolucion 242 de
2013.

Numeral 13. No Cumple. Los techos, falsos techos e instalaciones suspendidas son de
material impermeable, resistente, liso, no presenta condensaciéon, no se observa
desprendimiento de particulas y permiten su limpieza y desinfeccion. Infringiendo lo
establecido en el Articulo 67 Numeral 6 de la Resolucién 3009 de 2010, Articulo 130 Numeral
6 de la Resolucién 240 de 2013, Articulo 55 Numeral 6 de la Resolucion 242 de 2013,

Numeral 14. No Cumple. Las areas cuentan con la ventilacion necesaria, tomando las medidas
requeridas para evitar la contaminacion de los alimentos. Infringiendo lo establecido en el
Articulo 26 Numeral 1.1.2 del Decreto 1500 de 2007. ,

Numeral 15. No Cumple. Las ventanas y otras aberturas estan construidas de forma que
‘impiden la acumulacién de suciedad, facilitando su limpieza y desinfeccién. Infringiendo lo
establecido en el Articulo 67 Numeral 8 de la Resolucién 3009 de 2010, Articulo 130 Numeral
8 de la Resolucién 240 de 2013.

Numeral 16. No Cumple. Las puertas son de material resistente,. de superficie lisa y no

absorbente. Infringiendo lo establecido en el Articulo 67 Numeral 7, Articulo 130 Numeral 7 de
la Resolucién 240 de 2013 o

Numeral 18. No Cumple. Las ldmparas se encuentran en buen estado de mantenimiento, son
de facil limpieza y poseen proteccién necesaria para evitar la caida de particulas extrafas.
Infringiendo lo establecido en el Articulo 130 Numeral 14 de la Resolucién 240 de 2013,
Articulo 55 Numeral 14 de la Resolucidn 242 de 2013.

Numeral 19. No Cumple. Cuenta con los servicios sanitarios (bafios) en material higiénico
sanitario, en cantidad suficiente con respecto a‘la cantidad de personal que labora en él, son
funcionales y se encuentran separados de las areas donde se manipula la carne y los
productos carnicos comestibles. Infringiendo lo establecido en el Articulo 67 Numeral 15 de |a
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Resolucion 3009 de 2010, Articulo 130 Numeral 15y 16 de la Resolucién 240 de 2013, Articulo
55 Numeral 15 de la Resoluciéon 242 de 2013. '

Numeral 20. No Cumple. Los servicios sanitarios cuentan con los implementos requeridos para
la higiene personal como papel higiénico, dispensador con jabén desinfectante, implementos
desechables o equipos automaticos para el secado de manos y papeleras de accionamiento
no manual. Infringiendo lo establecido en el Articulo 67 Numeral 15 de la Resolucion 3009 de
2010, Articulo 130 Numeral 15 de la Resolucion 240 de 2013, Articulo 55 Numeral 15 de la
Resolucion 242 de 2013. '

Numeral 21. No Cumple. Los servicios sanitarios cuentan con sistemas de ventilacion o
extraccion de olores y no se encuentra dirigido a las areas donde se manipula carne y/o .
productos carnicos comestibles. Infringiendo lo establecido en el Articulo 67 Numeral 18 de la
Resolucién 3009 de 2010, Articulo 130 Numeral 18 de la Resolucion 240 de 2013, Articulo 55
Numeral 18 de la Resolucidén 242 de 2013. '

Numeral 22. No Cumple. Cuenta con casilleros o sistemas para el almacenamiento de la
dotacion y su disefio permite la circulacion del aire. Infringiendo lo establecido en el Articulo
67 Numeral 17 de la 3009 de 2010, Articulo 130 Numeral 17 de la Resolucién 240 de 2013,
Articulo 55 Numeral 17 de la Resolucion 242 de 2013.

Numeral 23. No Cumple. Cuenta con instalaciones para operaciones de limpieza, desinfeccion
y secado de manos de los manipuladores en las areas de corte o cercanas a estas de
accionamiento no manual. Infringiendo lo establecido en el Articulo 67 Numeral 19.1 de la
Resolucion 3009 de 2010, Articulo 130 Numeral 19.1 de la Resolucién 240 de 2013, Articulo
55 Numeral 19.1 de la Resolucién 242 de 2013.

CARGO SEGUNDO: EQUIPOS Y UTENSILIOS:

Numeral 24. No Cumple. Cuenta con sistemas para limpieza y desinfeccién de cuchillos,
sierras y chairas en las areas de corte o cercanas a estas. Infringiendo lo establecido en el
Articulo 67 Numeral 19.2 de la Resolucion 3009 de 2010, Articulo 130 Numeral 19.2 de la
Resolucion 240 de 2013, Articulo 55 Numeral 19.2 de la Resolucion 242 de 2013.

CARGO TERCERO: PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS:

Numeral 26. No cumple: El personal manipulador no presenta signos y/o sintomas de
enfermedad (heridas infectadas, irritaciones cutaneas o diarrea, entre otras) o en el caso de
presentarse, el establecimiento implementa las medidas preventivas y correctivas necesarias
para evitar la contaminacion de la carne y productos cérnicos comestibles. Infringiendo lo
establecido en el Articulo 26 Numeral 1.1.13 del Decreto 1500 de 2007, Articulo 67 Numeral
21.2 de la Resolucion 3009 de 2010, Articulo 14 Numeral 1 y Articulo 15 de la Resolucion 240
de 2013, Articulo 13 Numeral 1 de la Resolucién 242 de 2013.

Numeral 27. No cumple: Todos los manipuladores de alimentos cumplen con las practicas
higiénicas (no comer, no fumar, no toser, no usar accesorios, presentan ufias cortas,
protectores de cabello, barba o bigote, entre otras). Infringiendo lo establecido en el Articulo
15 Numeral 3 de la Resolucién 3009 de 2010, Articulo 14 Numeral 3 de la Resolucion 240 de
2013, Articulo 13 Numeral 3 de la'Resolucién 242 de 2013.
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Numeral 28. No cumple: Los manipuladores de alimentos se lavan y desinfectan las manos
cada vez que sea necesario. En caso de usar guantes son sometidos al mismo cuidado
higiénico de las manos. Infringiendo lo establecido en el Articulo15 Numeral 3.6, 3.14 de la
Resolucion 3009 de 2010, Articulo 17 Numeral 6, 14 de ia Resolucién 240 de 2013, Articulo
13 Numeral 6, 14 de la Resolucién 242 de 2013.

Numeral 29. No cumple: Cuenta con avisos alusivos al cumplimiento de las buenas practicas
higiénicas. Infringiendo lo establecido en el Articulo 15 Numeral 3.19 de la Resolucién 3009
de 2010, Articulo 17 Numeral 19 de la Resolucién 240 de 2013, Articulo 13 Numeral 19 de Ia
Resolucién 242 de 2013. ' ' ' ‘ '

Numeral 30. No cumple: La dotacién de trabajo se mantiene limpia y es de color claro, sin
botones o accesorios. En caso de uso de delantales, estos permanecen atados al cuerpo.
Infringiendo lo establecido en el Articulo 15 Numeral 3.2, 3.3, Articulo 67 Numeral 21.2 de la
Resolucién 3009 de 2010, Articulo 17 Numeral 2, 3, Articulo 130 Numeral 21.2 de la Resolucién
240 de 2013, Articulo 16 Numeral 2, 3, Articulo 55 Numeral 21.2 de |a Resoluciéon 242 de 2013.

Numeral 31. No cumple: El personal usa tapabocas y cubre tanto la boca como la nariz.
Infringiendo lo establecido en el Articulo 15 Numeral 3.10, Articulo 67 Numeral 21.2 de la
Resolucion 3009 de 2010, Articulo 17 Numeral 10, Articulo 130 Numeral 21.2 de la Resolucion
240 de 2013, Articulo 16 Numeral 10, Articulo 55 Numeral 21.2 de la Resolucién 242 de 2013.

Numeral 33. No cumple: El establecimiento suministra la dotacion de trabajo a los
manipuladores y cuenta con dotacién para los visitantes. Infringiendo lo establecido en el
Articulo 15 Numeral 3.18, 3.20, Articulo 67 Numeral 21.2 de la Resolucién 3009 de 2010,
Articulo 17 Numeral 18, 20, Articulo 130 Numeral 21.2 de la Resolucién 240 de 2013, Articulo
16 Numeral 18, 20, Articulo 55 numeral 21.2 de la Resolucién 242 de 2013.

Numeral 34. No cumple: El establecimiento cuenta con un plan de capacitacion continuo y
permanente para el personal manipulador acorde con las actividades que se realizan, el cual
tiene una duracion de por lo menos 10 horas anuales certificadas por la Entidad Territorial de
Salud o un particular autorizado por esta y contiene temas relacionados con buenas practicas
de manufactura y practicas higiénicas. Infringiendo lo establecido en el Articulo 67 Numeral
21.3, Articulo 69 Numeral 2, 3 de la Resolucién 3009 de 2010, Articulo 130 Numeral 21.3,
Articulo 132 Numeral 4 de la Resolucion 240 de 2013, Articulo 55 Numeral 21.2, Articulo 57
Numeral 1 de la Resolucion 242 de 2013,

Numeral 35. No cumple: El plan de capacitaciéon contiene: Metodologia, duracion,
responsables, cronograma, temas a tratar y evaluacion del impacto. Infringiendo lo establecido
en el Articulo 67 Numeral 21.3, Articulo 69 Numeral 3 de la Resolucion 3009 de 2010, Articulo
130 Numeral 21.3, Articulo 132 Numeral 1 de Ia Resolucién 240 de 2013, Articulo 55 Numeral

21.2, Articulo 57 Numeral 4 de la Resolucién 242 de 2013,

Numeral 36. No cumple: Los manipuladores de alimentos comprenden los puntos criticos de
las actividades que estan bajo su responsabilidad, la importancia de su monitoreo, ademas de
conocer los limites criticos y las acciones correctivas a tomar cuando existan desviaciones.
Infringiendo lo establecido en el Articulo 67 Numeral 21.3, Articulo 69 Numeral 1, 6 de la
Resolucién 3009 de 2010, Articulo 130 Numeral 21 .3, Articulo 132 Numeral 4 de la Resolucién
240 de 2013, Articulo 55 Numeral 21 .2, Articulo 57 Numeral 4 de la Resolucién 242 de 2013.
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CARGO CUARTO: REQUISITOS HIGIENICOS.

Numeral 37. No cumple: El establecimiento verifica las condiciones higiénico sanitarias del
sistema de transporte durante la recepcion de canales, sus partes y/o productos carnicos
comestibles y como evidencia de ello cuenta con los registros de la actividad. Infringiendo lo
establecido en el Articulo 36 Numeral 3 del Decreto 1500 de 2007, Articulo 67 Numeral 28 de
la Resolucién 3009 de 2010, Articulo 130 Numeral 28 de la Resolucion 240 de 2013, Articulo
55 Numeral 28 de la Resolucién 242 de 2013.

Numeral 40. No cumple: Los empaques no se encuentran deteriorados, se almacenan de
forma ordenada, protegidos y son inspeccionados antes de su uso evitando asi el riesgo de
contaminacion. Infringiendo lo establecido en el Articulo 42 Numeral 9 del Decreto 1500 de
2007, Articulo 67 Numeral 32 de la Resolucion 3009 de 2010, Articulo 130 Numeral 32 de la
Resolucion 240 de 2013, Articulo 55 Numeral 31 de la Resolucién 242 de 2013.

Numeral 42. No cumple: El establecimiento cuenta con termémetros para la medicion de las
temperaturas de la carne y productos carnicos comestibles. Infringiendo lo establecido en el
Articulo 8 paragrafo 1 del Decreto 1500.de 2007, Articulo 67 Numeral 27 de la Resoluciéon 3009
de 2010, Articulo 129 Numeral 4 de la Resolucion 240 de 2013, Articulo 22 Numeral 2.2,
Articulo 54 Numeral 5, Articulo 55 Numeral 32 de la Resolucién 242 de 2013.

Numeral 43. No cumple: El establecimiento lleva registros que permitan evidenciar que se
realiza monitoreo de la temperatura de refrigeracion o congelacién de los productos.
Infringiendo lo establecido en el Articulo 8 Paragrafo 1 del Decreto 1500 de 2007, Articulo 17
Numeral 3.3.2.2 literal b de la Resolucién 3009 de 2010, Articulo 130 numeral 27 de la
Resolucion 240 de 2013, Articulo 55 Numeral 27 de la Resolucion 242 de 2013.

Numeral 46. No cumple: Los difusores de los cuartos de almacenamiento no filtran agua sobre
los productos ni genera empozamiento en su interior. Infringiendo lo establecido en el Articulo
17 Numeral 3.3.2.2 literal b de la Resolucion 3009 de 2010, Articulo 129 Numeral 6 de la
Resolucién 240 de 2013, Articulo 54 Numeral 7 de la Resolucion 242 de 2013.

Numeral 50. No cumple: Las materias primas, envases, empaques, envolturas se encuentran
almacenados de manera que se evita su contaminacién y se asegura su correcta
conservacion. Infringiendo lo establecido en el Articulo 67 Numeral 32 de la Resolucion 3009
de 2010, Articulo 130 Numeral 32 de la Resolucién 240 de 2013, Articulo 55 Numeral 31 de‘la
Resolucion 242 de 2013.

CARGO QUINTO. SANEAMIENTO:

Numeral 54. No cumple: El establecimiento cuenta con los sistemas de desaglie que permitan
la evacuacion rapida y eficiente de los residuos liquidos. Infringiendo lo establecido en el
Articulo 26 Numeral 1.1.9 del Decreto 1500 de 2007, Articulo 67 Numeral 11.1 de la Resolucion
3009 de 2010, Articulo 130 Numeral 11.1 de la Resolucién 240 de 2013, Articulo 55 Numeral
11.1 de la Resolucién 242 de 2013. '

Numeral 55. No cumple: El establecimiento cuenta con los recipientes para la disposicion
temporal de los residuos sélidos, de material lavable y desinfectable, debidamente tapados y
se encuentran alejados del ligar donde se manipulen los alimentos. Infringiendo lo establecido
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en Articulo 87 Numeral 20.2 de la Resolucion 3009 de 201,- Articulo 130 Numeral 20.2 de la
Resolucién 240 de 2013, Articulo 55 Numeral 20.2 de Ia Resolucion 242 de 2013.

Numeral 56. No cumple: Los residuos  sélidos se disponen de forma que se evita la
contaminacién de los productos, areas donde se manipulen o de los equipos y utensilios.
Infringiendo lo establecido en el Articulo 26 Numeral 1.1.9 del Decreto 1500 de 2007, Articulo
67 Numeral 20.1 de la Resolucion 240 de 2013, Articulo 55 Numeral 20.1 de la Resolucién
242 de 2013. ’

- Numeral 58. No cumple: El establecimiento realiza las operaciones de limpieza y desinfeccion
a las instalaciones, equipos y utensilios, evitando la creacién de condiciones insalubres que

© puedan contaminar el alimento. En caso de contar con sistema de ventilacién, se limpia
periédicamente para evitar la acumulacién de polvo. Las sustancias y utensilios para las
labores de limpieza y desinfeccién se almacenan de.forma que se evita la contaminacién de
la carne y los productos carnicos comestibles. Infringiendo lo establecido en el Articulo 26
Numeral 1.1.12 del Decreto 1500 de 2007, Articulo 67 Numeral 12 de la Resolucion 3009 de
2010, Articulo 130 Numeral 12 de la Resolucién 240.de 2013, Articulo 55 Numeral 12, 38 de
la Resolucién 242 de 2013.

Numeral 59. No cumple: El establecimiento realiza las actividades de desprese, deshuesado
y/o fileteado, cuenta con seccion o area cuya ubicacion, construccién y disefio es acorde al
volumen del producto manejado, evitando la contaminacion del producto. En caso de contar
con un area para este fin se mantiene a una temperatura maxima de 12°C durante el desarrollo
de dichas actividades. Si realiza actividad secundaria de .desposte de canales (incluidas
medias, cuartos y octavos de canal) cuenta con un area que garantice el mantenimiento de Ia
temperatura, con dimensiones suficientes para permitir la adecuada manipulacién de manera
que no se produzca la contaminacién del producto. Infringiendo presuntamente lo establecido
en el Articulo 8 paragrafo 1 del Decreto 1500 de 2007, Articulo 130 Numeral 1, 2 de la
Resolucién 242 de 2013. .

Numeral 60. No cumple: Cuénta con un programa documentado de mantenimiento de
instalaciones y equipos, el cual incluye las actividades de monitoreo, registro y verificacion.
Infringiendo lo establecido en el Articulo 26 Numeral 1.2.1 del Decreto 1500 de 2007.

Numeral 61. No cumple: Cuenta con los soportes del reconocimiento médico que acredite su
aptitud para manipular alimentos con una vigencia maxima de un afo. Infringiendo lo
establecido en el Articulo 26 Numeral 1.1.13 del Decreto 1500 de 2007, Articulo 15 Numeral
1, Articulo 67 Numeral 21.2 de la Resolucion 3009 de 2010, Articulo 14 Numeral 1, Articulo 15

de la Resolucion 240 de 2013, Articulo 13 Numeral 1, Articulo 14 de la Resolucion 242 de
2013. ‘

Numeral 62. No cumple: Cuenta con programa de proveedores en el que se identifican los
proveedores de canales, sus partes y/o productos carnicos comestibles, asi como los insumos
y materiales de empaque. Si el establecimiento realiza las actividades de desprese, deshuese
o fileteo, mantiene la identificacion del producto hasta su venta. Infringiendo lo establecido en
el Articulo 26 Numeral 1.2.2 del Decreto 1500 de 2007, Articulo 22 Numeral 3.3, Articulo 55
Numeral 32 de la Resolucion 242 de 2013.

Numeral 63. No cumple: Cuenta con un programa para prevenir la cria‘y refugio de plagas,
con enfoque de control integral, soportado con un diagnéstico inicial, indicando las medidas
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de seguimiento a las actividades y soportadas por registros. Infringiendo lo establecido en el
Articulo 26 Numeral 1.1.8 del Decreto 1500 de 2007.

Numeral 64. No cumple: Cuenta con un programa de manejo de residuos sélidos y liquidos
que garanticen una eficiente separacion, recoleccién, conduccion, almacenamiento,
evacuacion y disposicién final, soportado mediante registros para la verificacion de las
mencionadas actividades. Infringiendo lo establecido en el Articulo 26 Numeral 1.1.9 del
Decreto 1500 de 2007.

Numeral 65. No cumple: Cuenta con un programa documentado para garantizar que el agua
sea de calidad potable y cumpla con la normatividad vigente en la materia. Infringiendo lo
establecido en el Articulo 26 Numeral 1.1.11 del Decreto 1500 de 2007.

De conformidad con lo indicado, es pertinente indicar que el sefior YAMID HUMBERTO
IBANEZ OCHOA, identificado con C.C. No. 80.850.233, propietario del establecimiento de
comercio CARNES IBANEZ 1, contravino lo establecido en el Decreto 1500 de 2007, la
Resolucion 240 de 2013 y la Resolucion 242 de 2013 al no dar pleno cumplimiento a las
exigencias de las condiciones higiénico sanitarias, de igual forma la inobservancia de las
buenas practicas de manufactura durante el desarrollo de actividades de beneficio, desposte,
desprese, almacenamiento, expendio y transporte de carne y productos carnicos comestibles
y derivados carnicos, teniendo en cuenta que por realizar dichas actividades es responsable
del cumplimiento de los requisitos sanitarios contenidos en las normas establecidas para tal
fin, dichos incumplimientos quedaron debidamente consignados en Formato diagnéstico,
cumplimiento Decreto 1500 de 2007 y sus reglamentos técnicos complementarios para
expendio de carne y productos carnicos comestibles, de fecha 27 de julio de 2023 y que dio
como consecuencia la aplicacion de la medida sanitaria de seguridad de clausura temporal
total del establecimiento, lo cual obra como material probatorio que permitieron a la Secretaria
de Salud tener conocimiento de hechos constitutivos de trasgresion a la normatividad sanitaria
y que con su actuar se puso en riesgo a los consumidores de dichos productos.

En consecuencia y, teniendo en cuenta los criterios ya expuestos y en aplicacion al principio -
de razonabilidad segln el cual la sancién debe suponer un equilibrio y una armonia resultante
de la ponderacion de los intereses y derechos en conflicto, se impondra sancién pecuniaria
consistente en TREINTA Y CUATRO (34) SALARIOS MINIMOS DIARIOS LEGALES
VIGENTES. .

En mérito de lo expuesto, el Despacho,

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: Imponer al sefior YAMID HUMBERTO IBANEZ OCHOA, identificado
con C.C. No. 80.850.233, propietario del establecimiento de comercio CARNES IBANEZ 1,
ubicado en Carrera 23 No. 8 - 71, Yopal — Casanare, sancion consistente en MULTA de
TREINTA Y CUATRO (34) SALARIOS “MINIMOS DIARIOS LEGALES VIGENTES,
equivalentes a UN MILLON NOVECIENTOS OCHENTA Y CUATRO -MIL TRESCIENTOS
CINCUENTA Y NUEVE PESOS M/CTE ($1.984.359).
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PARAGRAFO 1. Advertir YAMID HUMBERTO IBANEZ OCHOA, identificado con C.C. No.
80.850.233, propietario del establecimiento de comercio CARNES IBANEZ 1, debera cancelar
la multa aqui impuesta en la CUENTA DE AHORROS No. 981-392525 del BANCO BBVA,
denominada OTROS GASTOS EN SALUD Y FUNCIONAMIENTO — MUNICIPIO DE YOPAL,
dentro de los cinco (05) dias habiles siguientes a la ejecutoria de la presente Resolucién.

PARAGRAFO 2. Luego de haber efectuado el pago se debera radicar copia de la respectiva
consignacion en la Oficina de tesoreria de la Alcaldia de Yopal, Piso 1 con su respectivo acto
administrativo, asi mismo debera allegar el comprobante de pago al correo electrénico
gesalud@yopal-casanare.gov.co con asuntc “pago sancion proceso 2025-065". El no pago del
valor de la multa dentro del término sefialado, dara lugar al cobro por jurisdiccién coactiva.

ARTICULO SEGUNDO: Notificar el contenido de la presente decision al sefior YAMID
HUMBERTO IBANEZ OCHOA, identificado con C.C. No. 80.850.233, propietario del
establecimiento de comercio CARNES IBANEZ 1, ubicado en Carrera 23 No. 8 - 71, Yopal -
Casanare, de conformidad con lo previsto en el Articulo 67 y ss del Cédigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo y lo dispuesto en el ordenamiento juridico
legal vigente.

ARTICULO TERCERO: Contra la presente providencia procede el recurso de reposicion ante
el Secretario de Salud Municipal, el cual debe presentarse personalmente y por escrito dentro
de los diez (10) dias habiles siguientes a la fecha de la notificacién y con plena observancia
de los requisitos que establezcan los articulo 74 y ss del Cédigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo (Ley 1437 de 2011).

ARTICULO CUARTO: La presente resolucion rige a partir de la fecha de su ejecutoria.
NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

Dada en Yopal Casanare a los quince-(15) dias del mes de abril de 2026.

Elaboré: - Maria Eugdhia Gon£alez G.
Cargo:  Profesional\Contratada

uéZ &Z i (/
Revisé: FabianLhaparroMufioz

Cargo: rofesional Contratado

Revis6: Leticia Rincén Molina ,
Cargo: Directora de Salud Publica
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